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Du har just uppgraderat ditt grillande.

VI VILL ATT DIN GRILLUPPLEVELSE SKA VARA MINNESVARD OCH SAKER.
Vanligen las och fdlj bruksanvisningen innan du anvander grillen for att undvika sakskador, personskador eller dddsfall.
Ta bort alla férpackningsmaterial, reklamlappar och kort fran grillen innan den anvénds.
ANVAND UTOMHUS | ETT VALVENTILERAT UTRYMME

4 FARA! N VARNING! )
OM DU KANNER LUKTEN AV GAS: Forsok inte tanda denna apparat innan du har last
"TANDNING"-avdelningen med instruktioner i denna

e Stang av gasen till apparaten manual

= e ele e [Eer Lagra och anvand inte bensin eller andra lattantéandliga

* Oppna locket vatskor eller dngor i narheten av denna eller ndgon

e Om den obehagliga lukten kvarstér, hall borta annan apparat

fran apparaten och ring din gasleverantor eller En gasbehallare som inte &r ansluten for att anvandas
brandkaren omedelbart. far inte lagras i narheten av denna eller nagon annan
apparat

Om informationen i dessa instruktioner inte foljs exakt
kan en eld eller explosion uppsta vilket kan leda till
sakskador, personskador eller dodsfall

\ B\

Uppméarksamma barn och vuxna om att varma ytor kan vara skadliga. Overvaka sma barn i nirheten av grillen.

MEDDELANDE TILL INSTALLATOREN: Limna dessa instruktioner med Zgaren av grillen som framtida referens.
MEDDELANDE TILL KONSUMENT: Behall dessa instruktioner som framtida referens.
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Valkommen till Napoleon!

SAKERHETEN FORST CONTENU

C VARNING! Alimzn information.
Denna grill ska installeras enligt lokala foéreskrifter. Valkommen till Napoleon' 3
Om en rotisseri-motor anvands maste den jordas elektriskt enligt

lokala bestammelser. Sakerheten forst
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A VARNING! Installation och montering Hela systemets funktioner 4
Montera denna grill exakt som det star i
Monteringsguiden.Om grillen monterades i affaren, granska Kom igéng 5

monteringsinstruktionerna for att se till att det gjorts pa ratt satt. _
Ursagningsmatt

Far inte installeras i eller pa husbilar och/eller batar.

Utfor det nddvandiga lackagetestet innan du anvander grillen. Gasanslutningar

Modifiera inte grillen under nagra omstandigheter. Lackagetest
Anvénd aldrig en gasflaska som inte ar utrustad med lamplig .
anslutning. Drift 10
Anvand enbart tryckregulatorn och slangenheten som kom med Hur du tander din grill
denna grill eller reservdelar som uttryckligen rekommenderats av . .
Napoleon. Grillinstruktioner
C VARNING! prift Hur du anvénder bakre brannaren & rotisseri
Las hela denna bruksanvisning innan du anvander Checklista for grillupplevelsen
grillen. Hur du smorjer matlagningsgaller av gjutjarn
Utfor ett lackagetest pa grillen innan varje anvandning, arligen
[ | och nar nagra gaskomponenter byts ut. Infrardd grillguide 16
Folj tandinstruktionerna noggrant. @
fj} VARNING! Férvaring och ej anvindning Rengoringsinstruktioner 17
’ Sténg av gasen vid propanflaskan eller matningsventilen Underhallsinstruktioner 20
fér naturgas.
Koppla ur sladden mellan propanflaskan och grillen. Lagans utseende
Tag bort propanflaskan och férvara den utomhus i ett valventilerat Teknisk information

utrymme oatkomligt for barn. Rostfritt i harda forhallanden

Forvara INTE propanflaskor i byggnader, garage, skjul eller nagot
annat instangt utrymme. Koppla loss grillens avstangningsventil
fran naturgassystemet nar grillen férvaras inomhus.

Felsdkning 23

VARNING! Korrekt bortskaffande av produkten Garanti 26

Denna markering anger att denna produkt inte ska

bortskaffas med annat hushallsavfall inom EU. For

att férhindra att miljon eller manniskor eventuellt tar

skada av avfallet, atervinn pa ett ansvarsfullt satt
I for att framja hallbar ateranvandning av materiella
resurser. For att aterlamna din begagnade enhet, vanligen anvand
aterlamningssystemen eller kontakta aterforséljaren dar produkten
koptes. De kan ta produkten dit den kan atervinnas pa ett
miljosakert satt.

ORCON)

TELEFON: E-POST ONLINE
+31 345 588655 eu.info@napoleon.com www.napoleon.com
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Stort uppvarmningsstall
i krom for storre ~ e———
matlagningsutrymme

Infraréd dubbel
SIZZLE ZONE™
sidobrannare for
perfekt grillade
stekar

ACCU-PROBE™ temperaturmatare for att -
|att lasa temperaturen for perfekta resultat ©

Bakre infrardd rotisseri-bréannare for att
njuta av saftiga rotisseri-maltider

Bakgrundsbelysta vred
nar du har gaster sent pa
kvallen

Grova brannare i
rostfritt stal for e

langvarig kvalitet

Omedelbar JETFIRE™

g

-
1§
0

Hela systemets funktioner

Iconic WAVE™
grillgaller i rostfritt
o Stél som ger de

tandning for att °
komma igang latt
och snabbt

Lasring for
propanflaskan som

haller flaskan sakert ®
pa plats (endast for
propanmodeller)

dar karakteristiska
grillmérkena och en
jamn grillning

Brannplatar i rostfritt
stal med tva nivéer

]

® f6r konsekvent

jdmn varmning och
férangning av dropp for
annu smakrikare mat

Nedfallbara
— @ sidohyllor av
rostfritt stal
med integrerade
verktygskrokar

\

1]
sa att du har dina
favoritsaser och
kryddor néra till

0

@ Integrerad
[z o Kapsyloppnare
inom rackhall nara
’ 0 grillytan

Kryddbehallare

hands

Lattlasande hjul

® |aser sakert haller
grillen pa plats

Enkel atkomst

® till dropplat for
effektivt underhall

@ Grillarna illustrerade i denna bruksanvisning kan skilja sig fran modellen du har képt. Presenterad modell: ROGUE RSE625

4 | Systemets Funktioner
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Kom igang

FARA / VARNING! Varningar om en fara som skulle
kunna resultera i brand, explosion, dédsfall eller
allvarlig fysisk skada.

VARNING / VAR FORSIKTIG! Varningar om en fara

som skulle kunna resultera i mindre fysiska

skador eller sakskador.

@ Anvand skyddshandskar.

Anvénd sakerhetsglasdgon.

VAR FORSIKTIG! Varm yta.

YTTERLIGARE VERKSAMHETSRUTINER

e Koppla inte slangen under spillbacken. Uppratthall
ordentlig sakerhetsmarginal av slangen till nedre delen av
enheten.

e Se till att brannplatarna ar korrekt placerade enligt
brannplatarnas installeringsinstruktioner.

e Brannarnas reglage maste vara avstangda nar
propanbehallarens ventil satts pa.

e Tand inte bréannare nar locket &r stangt.
e Anvand inte de bakre brannarna med huvudbrannarna.

e Sténg inte sidobrannarens lock vid anvéndning eller nar
den ar varm.

e Fritera inte mat pa sidobrannaren.

e Justera inte matlagningsgallret vid anvéndning eller nar
den ar varm.

e Underhall bor endast utféras nar grillen ar kall.

e Lagra inte tandare, tandstickor eller nagra andra brannbara
material i sashyllan.

e Hall sladdarna for el- och bransletillférsel borta fran alla
varma ytor.

e Rengor fettbrickan, spillbacken och brannplatarna
regelbundet for att undvika avlagringar och fettbrander.

®

- JCNNE

Viktig information.

Rok inte samtidigt som du utfor ett gaslackagetest.
Lagor eller gnistor kommer orsaka brand, explosion,
sakskador, allvarliga fysiska skador eller dédsfall.

Anvand aldrig en 6ppen laga for att kontrollera
gaslackor. Lagor eller gnistor kommer orsaka brand,
explosion, sakskador, allvarliga fysiska skador eller
dédsfall.

FARA! Stéang av gastillférseln till apparaten
omedelbart och koppla ifran.

Hall den infrardda brannaren och huvudbrénnaren
venturislangar fria fran spindelvav och andra hinder
genom att inspektera och rengéra den regelbundet.

Lat inte kallt vatten (regn, vattenspridare, slang etc.)
att komma i kontakt med en varm grill. En omedelbar
temperaturskillnad kommer flisa porslinet och spracka
keramikbrannarna.

Anvand inte trycktvattare for att rengéra nagon del av
grillen.

Placera inte denna grill dér den kan utsattas for hoga
vindhastigheter, speciellt nar vinden kan komma direkt
bakifran grillen.

Anvand inte enheten under nagon brannbar
konstruktion.
Téck aldrig mer &n 75 % av matlagningsytan med metall

Ha alltid enheten pa tillrackligt sékerhetsavstand fran
brannbara material, 26” (660.4mm) bakom den och 10”
(254mm) pé sidorna.

Ytterligare sakerhetsavstand pa 24” (610 mm)
rekommenderas nara vinylbekladnad eller glas.

VAR FORSIKTIG! Anslutningen och installationen av gasen och slangen méste utféras av en licensierad gasmontér, och

ett lackagetest maste utforas innan grillen anvéands.

VAR FORSIKTIG! Se till att slangen inte kommer i kontakt med négra varma ytor péa grillen.
VAR FORSIKTIG! Flytta inte grillen medan den anvands och &r varm. I
-
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Enbart behallare kopplade till enheten far lagras i utrymmet. Placera enbart
behallare med den maximala hojd och bredd i det inbyggda utrymmet. Extra
behallare far inte lagras i utrymmet, eller i nérheten av en enhet som anvands.

Anslutning och installation
1.

N O ok N

&

Maximala matten pa behallare

Anvand en gastrycksregulator och slang fran Napoleon; om det inte ingick, anvand
en regulator och slang som uppfyller nationella och lokala féreskrifter.

Den rekommenderade langden pa sladden &r 0,9 m. Slangen far aldrig vara langre
an 1,5 m.

Kontrollera slangen regelbundet for att se om den smalt eller foér slitning. Byt ut om
det behdvs.
Observera: Slangen bor ersattas innan utgangsdatumet som ar tryckt pa den.

GASANSLUTNINGAR
Gashehallare

Anvand en propanbehallare som ar minst 6 kg eller en butanbehallare pa 13 kg
som éar tillverkad och mérkt i enlighet med nationella och lokala foreskrifter. Se till
att behallaren kan tillhandahalla tillrackligt med bransle for att driva apparaten. Vid
tveksamhet, kolla med din lokala gasleverantor.

Kontrollera att behallaren inte har nagra bucklor eller rost, och be din
propanleverantér att inspektera den.

Anvénd aldrig en behallare med en skadad ventil.

Placera behallaren pa dess tilldelade plats i utrymmet.

Se till att slangen till gasregulatorn inte ar vriden eller krokt.
Ta bort locket eller proppen fran behéllarens bransleventil.
Spann fast regulatorn pa behallarens ventil.

Se till att slangen inte kommer i kontakt med spillbacken eller nagon annan
varm yta pa grillen eftersom den kommer smélta och orsaka brand.

Se till att behallaren inte utsatts for extrem hetta eller direkt solljus.

Utfor ett lackagetest pa alla skarvar innan du anvander grillen. Ga till
“Lackagetest”.

<—310 mm—

590 mm

ﬁ !

-

-

VARNING! Férvara inte en extra behallare under grillen eller sidobrannarna.
VARNING! Anvand aldrig en gasbehallare som ar mer an 80 % full.

VARNING! Félj alla specifikationer och instruktioner exakt for att férhindra brand, explosion, sakskada,
personskada eller dédsfall.

pa hogre &dn Y psi (3,5 kPa).

VARNING! Koppla ur grillen och grillens egna avstangningsventil fran gasledningssystemet om tryckprov visar j

6 | Kom igéng Napoleon.com | Serie Rogue®



TEKNISK INFORMATION

Foéljande tabell anger brutto varmetillférselvarde och gasanvandningsvarde per enhet:

) BRUTVARMEINGANG GASANVANDNING
OPPNINGSSTORLEK
(TOTALT) (TOTALT)
I I 171 1/
HUVUD (365) 1.11mm 10.5 kW _ 7e4ghr
14.25 kW 1037 ghr

SIDA (2
" 0.86 #69 3 kW 218 g/h
KAKELINFRAROD) | SR A R R e
SIDA (3
" # #64 4.5 kW 27 g/h
xaxeunrraron) | " S ST PN R e
SIDFLAMMA 0.86mm #69 3 kW 218 g/hr
Foljande tabell anger alla certifierade gaser och tryck. Verifiera att informationen pad méarkplaten stdammer med denna lista.
Observera: Anvand endast regulatorer som ger trycken som anges hér.
Gaskategori ISB/P(SU) |3+(2s-30/37) I3P(37) Ias/r(so)
Oppningsstorlek I I I Il
Gaser / Tryck Butan 30 mbar Butan 28-30 mbar Butan 37 mbar Butan 50 mbar
y Propan 30 mbar Propan 37 mbar Propan 37 mbar Propan 50 mbar
AL, BE, BG, CY, CZ,

L3 GR. R, WU 5, T GBLGRIE, 1T LT LU, 6B, CR, HR, HU, . T, AT, CH, CZ, DE, SK
ander LT, LU, MT, NL, NO, | '\ 567" sk 7R | LT NL, PL, PT, RO, 8I, e P
PL, RO, SE, SI, SK, o E Ty SK, TR

TR

GRILLA

SOM ETT

PROFFS!

Bli inspirerad att tillaga

utsdkta maltider fran

recept och grill-

tekniker pa

www.napoleon.com och

Napoleons kokbdcker.
VARNING! Stang den individuella avstangningsventilen for att isolera grillen fran gasledningssystemet om
tryckprov visar pa eller hogre an % psi (3,5 kPa).
VARNING! Kontrollera slangen for tecken pa kraftig notning, sméltning, skarskador eller sprickor. Om slangen
ar skadad maste den ersattas med en del som uttryckligen rekommenderats av Napoleon.

Napoleon.com | Serie Rogue®
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LACKAGETEST

Nar och varfor ska jag lackagetesta? Om du upptacker en lacka

Ett lackagetest bekraftar att ingen gas lacker ut efter 1. Dra at alla I6sa fogar.

att du ansluter slangen till gasforsorjningen. 2. Om lackan inte kan stoppas, stdng omedelbart av gasen
Varje gang behallaren blir pafylld och aterinstalleras och koppla ur grillen.

maste du se till att det inte finns nagra lackor i 3. Fa grillen inspekterad av en certifierad installator eller

anslutningen dar regulatorn ansluter till behallaren. leverantor.

Lackagetesta denna grill innan varje anvandning, 4
arligen och nar nagon gasdel byts ut.

. Anvéand inte grillen férrén lackan har lagats.

Steg for lackagetest
1. ROk inte medan du utfor testet.

Avlagsna alla antandningskallor.
Vrid alla brannares vred till avstangt lage.

S&tt pa gastillforselventilen.

S N

Pensla pa en blandning med hélften

flytande tval och halften vatten péa alla fogar
och anslutningar pa regulatorn, slangen,
férgreningsrér och ventiler.

. Bubblor visar pa en gaslacka.

VARNING! Anvand aldrig en 6ppen laga for att kontrollera om det finns lackor. Lagor eller gnistor kommer orsaka
brand, explosion, sakskador, allvarliga fysiska skador eller dédsfall.

VARNING! Anvénd endast tryckregulatorn och slangen som tillkom med grillen,
eller en i enlighet med lokala foreskrifter.

8 | Kom igéng Napoleon.com | Serie Rogue®
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Drift

X v N
Hur pu TANDER DIN GRILL L E\\
Air det allra forsta gangen? Brénn bort odnskade rester © ©
B i
Ta bort uppvarmningsstallet och kér huvudbrénnarna pa hog varme i 30 sido- ® ® h:i::
minuter. Det ar normalt att en obehaglig lukt uppstar fran grillen forsta brannare [|| brénnaren
gangen den tands. Denna lukt uppstar pa grund av att inre .
farger och smérjmedel som anvands i tillverkningsprocessen "branns upp" s o —
och det kommer inte ske igen. ‘
VARNING! Anvand inte den bakre brannaren eller g( ) | %@%&%&%@%
sidobrannaren nar du utfér en avbranning. I vurgugets [ Lius
[ _] -
Tandning av huvudbrannaren S
1. oppna locket pé gri”en' b:?n"ns;:n mitt\:J.a.r;fl::ren Mitthrannaren miﬂ:ri;ifaren brg:r%:?en

2. Tryck in och vrid langsamt pa en av huvudbrannarens vred moturs till B0000 OmO00 OOmO0O O000m0 0000w

HOG-positionen tills gasledaren gér pa. Fortsatt att trycka ner vredet tills
brannaren tands och sléapp sedan.

3. Om eldledaren inte tander — stdng omedelbart av vredet medurs till AV-
positionen. Upprepa steg tva.

4. Om ledaren och brannaren inte tander inom 5 sekunder — stang av vredet
medurs till AV-positionen. Vanta 5 minuter for att gasen ska skingras.
Upprepa steg 2 och 3, eller tdnd med en tandsticka. (Bild 1) .

VARNING! Anvand inte den bakre brannaren medan du anvinder Bild 1
huvudbrannaren.

Tandning av bakre brannaren (om utrustad med det)
1. Oppna locket pa grillen.
2. Ta bort uppvarmningsstallet.
3. Tryck in och vrid langsamt den bakre brannarens vred moturs till HOG-positionen.
4

. Tryck in och hall ner tandknappen tills brannaren tander, eller tand med
téndsticka.

5. Om brénnaren inte tdnder — vrid brannarens vred medurs till AV-positionen. Vénta
5 minuter. Upprepa steg 3 och 4. (Bild 1)

Tandning av sidobrannaren (om utrustad med det)
1. Oppna locket pa brannaren.
2. Tryck in och vrid l&ngsamt pé sidobrénnarens vred moturs till HOG-positionen.

3. Tryck in och hall ner tandknappen tills brannaren tander, eller tdnd med
téndsticka.

4. Om brannaren inte tander — vrid brannarens vred medurs till AV-positionen. Vanta
5 minuter. Upprepa steg 2 och 3. (Bild 2)

Tandning med tandsticka
1. Klam fast tandstickan i den tillhandahalina tandanordningen.
2. Satt in den ténda tandstickan genom matlagningsgallren och brannplatarna

3. Medan du vrider den motsvarande brénnarens vred till hdg varme. (Bild 3)

Fo‘ VARNING! Se till att alla bréannares reglage &r i AVSTANGT lage innan du l&ngsamt satter p& gasventilen.
‘«“_ VARNING! Folj tandinstruktionerna noggrant.
L\JJ VARNING! Se till att locket pa grillen & OPPET medan du tander.

VARNING! Justera inte matlagningsgallren medan grillen ar varm eller i drift.

Napoleon.com | Serie Rogue® Drift | 9



GRILLINSTRUKTIONER

Anvéndning av huvudbrannaren
e Forvarm alltid grillen innan du steker mat genom att sétta e Mat som tar langre an 30 minuter sdsom rostning kan tillagas

pa alla huvudbrannare pa hog varme med locket stangt i indirekt med brannaren tand bredvid maten. Ga till indirekt
cirka 10 minuter. grillning

e Mat som tillagas snabbt sasom fisk och gronsaker kan e Skar bort fettdverskottet for att férhindra att grillen flammar upp
grillas med locket 6ppet. eller sank temperaturen pa grillen.

e Nar du grillar med locket stangt far du en hégre och e Om grillen flammar upp - flytta bort maten fran lagorna och sank
mer jamn temperatur som tillagar kétt jamnare och kan temperaturen. Ldmna locket 6ppet.

minska koktiden.

e Matlagningsgallren kan oljas innan férvarmning for att
minska att det fastnar nar magert kétt grillas, sasom
kycklingbrost eller flask.

Direkt grillning

Denna metod anvénds ofta for att steka eller fér mat som tillagas snabbt sasom
hamburgare, stekar, kyckling eller gronsaker.

Lagg mat direkt pa matlagningsgallren 6ver varmen. —
ANNSNN\\\Wozz 2z /4

e © @

o

Stek kottet forst for att 1asa in safter och smak.

o

Sank grilltemperaturen i slutet for att laga den som du vill ha den.

Indirekt grillning

Denna metod anvander lagre temperaturer och cirkulerar varmen runt maten,

vilket tillagar den langsamt och jamnt. Anvand denna metod for att tillaga storre ‘

bitar kott eller mat som &r benagen att flamma upp sasom rostning, kyckling o

eller kalkon. ] BT 5d5ds |

Satt pa en eller flera brannare och placera mat pa matlagningsgallren dar det NI 72777 | |
@ inte finns nagon l&ga och ingen brannare &r pa. — —

Grillning med en lagre temperatur och langsammare koktid ger mérare kott.

{ GRILLA @9

Sidobrannare med laga (om utrustad med det) SOM ETT
Sidobrannaren med laga kan anvandas som en spis for att laga brunsas eller soppor. PROFFS!

Den rekommenderade diametern pa grytor och pannor ar 10" (25 cm).

Se till att din grill ar pa en plats skyddad fran vinden, annars kan sidobrénnarens . .
d o K Anvand en termometer for
prestanda paverkas. att kontrollera den inre

temperaturen pa kottet for

T . att se till att den &r perfekt
Infrardd sidobrénnare (om utrustad med det) tillagad. ’

For att anvanda, folj instruktionerna "Tandning av sidebrannaren". Den infrar6da /
varmen skapar ett jamnt matlagningsutrymme for att steka mat nar den ar pa hog.

For att laga mat som pa en spis, anvand en lagre temperatur med kokkarl med 10" VAR ﬁ>
(25 cm) till 12" (30 cm) i diameter, och var forsiktig med att inte tacka mer &n 75 % FORSIKTIG!

av ytan

Nagra modeller av sidobrannare har ett grillgaller med justerbar hojd.
Locket pa grillen och hela
eldstaden kan bli valdigt
Hur du grillar pa kvéllen (om tillimpligt) varm nir

d ands.
Belys vreden genom att klicka pa glédlampa-ikonen péa kontrollpanelen. e anvanes Y,

J

VARNING! Grilla aldrig mat direkt pa sidobrannarens eld. Den ar endast utformad foér kokkarl.
VARNING! Stang inte locket pa sidobrannaren medan den &r varm eller i drift.

VARNING! Fritera inte mat pa sidobrannaren. Matlagning med olja kan vara farligt.

VARNING! Rengor och avlagsna fett fran hela enheten, dven fettbrickan och brannplatarna, for att undvika avlagringar

och fettbrander. /‘ .

10 | Drift Napoleon.com | Serie Rogue®




HUR DU ANVANDER BAKRE BRANNAREN & ROTISSERI

Montering av rotisseriet (om utrustad med det)

Observera: Ta bort uppvarmningsstallet innan du anvander 4. Tryck forsiktigt in den spetsiga delen av spettet
den bakre brannaren och spettet. Extrem hetta kommer skada i rotisseri-motorn och ldgg den andra anden mot
uppvarmningsstallet. hangarna. Den tunga sidan av kottet kommer naturligt
1. Installera rotisseri-motorn pa sidan av grillen med att hanga ner for att balansera belastningen.
monteringsfastena. Nagra modeller har fasten som redan ar 5. Sé&tt pa stoppet pa spettet tills den ar férbi insidan
monterade. av huven. Det sékrar den sa att spettet inte ror sig i
sidled.

2. Nar fastena har monterats pa din grill, fér pa rotisseri-motorn
pa fastena. 6. Dra at stoppet och spettets handtag. Placera ett

3. For pa den forsta rotisserigaffeln precis forbi mitten av spettet metallfat under kéttet for att samla upp dropp.

och dra at den pa plats. Tra pa kottet pa spettet och tryck ) _ i
kéttet ner pa gaffeln. For pa den andra rotisserigaffeln pa @ V|KT|GT! Anvand alltid handskar nar du
andra sidan av grillspettet och tryck gaffeln in i kéttet tills den hanterar grilldelar.

ar sakrad. Dra at gaffeln sa den sitter pa plats.

s
g " l
N
N\ @
Tips nar du anvander rotisseri: Hur du tillagar flera kycklingar

e Anvand den bakre brannaren pa hog varme
tills kéttet blir brunt. Sank temperaturen. Hall .
locket stangt. kycklingarna.

Glid rotisserigaffeln pa spettet.

. Tra pa kycklingarna forst pa

spettet tills den halls pa plats av
rotisserigaffeln. Dra at.

4. Tra pa de nasta 2 kycklingarna pa
spettet sa att alla kycklingarna ar nara
varandra.

5. Glid rotisserigaffeln pa spettet och

tryck in i kycklingarna tills alla 3

kycklingarna ar tatt ihoptryckta. Dra at.

1. Fast eller tra pa vingar pa kroppen pa

e Anvand en termometer for att kontrollera
kottets inre temperatur.

w N

VISSTE DU
DETTA?

e Rostning och fagelkétt borde bli brunt pa
utsidan och forbli mort pa insidan.

e Anvand dropp for att 6sa och till brunsas.

e En kyckling pa 3 Ib (1,4 kg) tar ungefar 1 %2
timme pa medel till h6g temperatur.

Du kan ta bort

matlagningsgallren
om de gor det svart att
tillaga storre kottbitar.

e Var uppmarksam pa din rotisseri-motors
kapacitet.
Overbelasta aldrig din utrustning.

e Se till att alltid placera saker sa du belastar din
rotisseri jamnt.

VARNING! Montera ned rotisseri-delarna nar maten ar fardig, tvatta med varmt tvalvatten, och férvara
inomhus.

VARNING! Anvand varmebestandiga grillhandskar nar du hanterar de varma rotisseri-delarna.
VARNING! Koppla ur rotisseri-kontakten fran eluttaget nar grillen inte anvéands.

Napoleon.com | Serie Rogue® Drift 1 11



CHECKLISTA FOR GRILLUPPLEVELSEN

Hinvisa till denna lista varje gang du grillar >
. L GRILLA *
D Las bruksanvisningen SOM ETT

1
Se till att I&dsa hela bruksanvisningen och alla sékerhetsinstruktioner. PROFFS!

|:| Rengbor fettbrickan
Lagg till roktillbehor fran

Se alltid till att rengora fettbrickan innan du grillar fér att undvika bréander och Napoleon pa din grill for
flammor att smaksitta ditt kott.

- )

|:| Kontrollera slangen

Se till att grillen ar avstangd och kall. Kontrollera slangen for tecken pa kraftig

notning eller skarskador. Ersatt slangen innan utgangsdatumet om den ar skadad. { ™\
GRILLA ‘s

|:| Férvarm och rengér galler SOM ETT
" s - . . ; PROFFS!
Tack gallren med vegetabiliskt fett och férvarm din grill for att branna
bort rester och for att férhindra att maten fastnar. Rengdr gjutjarnsgaller
med en méassingborste och galler i rostfritt stal med en stalborste. Las Férvirm alltid grillen innan
"Rengdringsinstruktioner". du grillar for att branna
OBSERVERA: Matlagningsgaller i rostfritt stal ar korrosionsbestandiga och kraver :’;:I:‘:raag;;'f:;t"f:‘:mar
mindre underhall an gjutjarnsgaller. pa gallret.
_ J
|:| Forberedningsomrade
Se till att allt du beh6éver medan du grillar sasom redskap, kryddning, saser och fat i i “m
ar inom rackhall. L&mna inte din mat obevakad, d& den kan brannas vid. FORSLAG PA
@ S B . OLJA OCH
D Tjuvkika inte och vind en gang FETT!

Forsok att inte 6ppna locket och titta sa mycket, annars kommer varmen rymma och
andra temperaturen och koktiden. Vand endast pa maten en gang, speciellt stek och

* Druvkarneolja
kyckling. *  Solrosolja
* Sojahonsolja
D Lamna plats e Extra jungfruolivolja
® Rapsolja
Lamna rum pa grillen och mellan maten, sa du har plats att flytta runt maten om du Om icke tillgéngligt, vélj en

olja eller fett som har en hig

behdver det. rykpunkt. Anvénd inte saltade

" fetter sasom smar eller
D Anvéand en termometer margarin.
Anvand en termometer for att se till att maten ar tillagad rakt igenom. Félj riktlinjern K j

for temperaturer for alla typer av kott, speciellt fagelkott.

4 Y

HuRr DU SMORJER MATLAGNINGSGALLER AV GJUTJARN
Detta MASTE gdras innan forsta anvindningen och upprepas var 3-4 anvindning sa gallren fortsitter att se nya ut.

1. Ta bort gjutjarnsgallren fran grillen. 5. Installera matlagningsgallren och koka i 30 minuter.
2. Tvatta gallren med varmt tvalvatten och en mjuk 6. Applicera fett/olja en andra gang pa
trasa. matlagningsgallren och forts&tt koka i 30 minuter till.

Torka och lat gallren torka helt. 7. Gallren &r nu smérida

3. Applicera fett/olja jamnt pa bada sidorna med hjalp

av en silikonborste. OBSERVERA:Om rost har bildats pa gjutjarnsgallren,
4. Forvarm apparaten till avlagsna rostet med en skurdyna eller massingsborste
350°F - 400°F (176°C - 204°C). och upprepa smorjprocessen. /
\_ 999
12 | Drift Napoleon.com | Serie Rogue®
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Infrardd grillguide

AT INSTALLNING PA KOKTID

KONTROLLVRED FORSLAG

HOG — 2 minuter pa varje

sida

Stek

Rare — 4 minuter
Be om en marmorerad
kottbit. Fett gor kdttet mort
naturligt och haller det

€P)
=.
o
=,
o
)

1 tum (2,54 cm) tjock e e ............................ attigt
] HOG tl.” MEI.DlUM QHOg Medium — 6 minuter
varme i 2 minuter pa ]
vardera sida sen byt till Well-d 8 minut
medelhog varme ell-done — o minutes
HOG — 2 minuter pa varje Rare — 4 minuter
n sida
g ...... e e Se till att biffarna ar samma
AG -2 1 ; 5 ; tjocklek for jamn koktid.
Hamburgare :gf 2 Y2 minuter pa varje Medium — 5 minuter Biffar som ar 1 tum (2,5 cm)
. tjocka eller mer bor grillas
otum (1,27 6m) HOCK [ med indirekt varme.

HOG - 3 minuter pa varje
sida

Skar leden som ansluter

Iar och benet %4 igenom for
att kottet ska ligga platt pa @
brannaren och tillagas jamnt.

HOG, MEDIUM, LAG - 2
minuter pa varje sida sen
medelhog till 1ag varme

20 — 25 minuter

Valj tjocka koéttbitar for
morare kott. Skar bort
fettoverskottet.

)

Flaskkotletter

Valj magra och kottiga spjall.
Grilla tills du latt kan dra
bort kottet fran benet.

HOG till LAG - Hog i 5
minuter sen lag tills klar

20 minuter pa varje sida
och vander ofta

»

Revbensspjall
& HOG till MEDIUM — Hag i Valj tjocka kottbitar for
5 minuter sen medium tills [ 15 minuter pa varje sida morare kott. Skar bort
Lammkotletter den ar klar fettdverskottet
/ Los . Valj storre korvar och skar pa
ﬁ MEDIUM till LAG 4 — 6 minuter langden innan du grillar,
Varmkorv

Napoleon.com | Serie Rogue® Grillguide 1 13



Rengdringsinstruktioner

Innan du anvander for forsta gangen

1. Tvatta gallret for hand med vatten och milt diskmedel for att
avlagsna nagra rester fran tillverkningsprocessen. Tvatta INTE i
diskmaskin.

2. Skolj ordentligt med vamt vatten och torka ordentligt med en mjuk
trasa for att forhindra fukt fran att ga in i gjutjarnet.

Gjutjarnsgaller

e Krydda dina galler for att ge dem ett skyddande lager som férhindrar
korrosion Se grilltips — Hur du smdrjer matlagningsgaller av gjutjarn.
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Galler i rostfritt stal

e Matlagningsgaller i rostfritt stal kan rengéras genom att férvarma
grillen och anvanda en stalborste for att ta bort avlagringar.

e Galler i rostfritt stal kommer missfargas fran normalt bruk pa grund
av héga temperaturer under grillningen.
Infrardd sidobrénnare

e Storre delen av droppet och matpartiklar som landar pa den
infrar6da brannarens yta forbranns omedelbart pa grund av att
varmen ar sa intensiv.

e Rengor inte keramikplattan med en stalborste.

e Anvand inte vatten eller andra vatskor fér att rengéra bréannaren.
En omedelbar temperaturférandring kommer orsaka sprickor i
keramikplattan.

e Tand brannare och satt pa hog varme i 5-10 minuter for att avlagsna
@ eventuella avlagringar.

Grillens insida

1. Ta bort matlagningsgallren.

2. Anvand en massingsborste for att avlagsna avfall pa sidan och under
locket.

3. Skrapa brannplatarna med en skrapa. Anvand en stalborste for att
avlagsna aska.

4. Ta bort brannplatarna och borsta bort avfall fran brannarna med en
stalborste.

5. Svep bort avfall fran insidan av grillen in i spillbacken.

VARNING! Anvand alltid skyddshandskar och sakerhetsglaségon nar du rengér din grill.
VARNING! Fettavlagringar ar en brandrisk.

VARNING! Rengoring bér endast utféras nar grillen ar kall for att undvika maojliga
brannskador.

14 | Rengoringsinstruktioner Napoleon.com | Serie Rogue®
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Spillback

Varje grillhuvud, sidobrannare och inlaggsbréannare har en
motsvarande spillback. Den &r enkelt att komma at genom
dérrar eller 6ppningar.

o QOverflodigt fett och dropp samlas i spillbacken som finns
under grillen och samlas i engangs-fettbrickan under
spillbacken
(om tillampligt).

e Anvand endast insatser som godkants av Napoleon i
spillbacken. Anvéand aldrig aluminiumfolje, sand eller nagot
annat material som inte godkénts. Det kan hindra att fett
rinner ordentligt.

e Rengor ofta for att undvika uppbyggnad av fett — cirka var
3-4 anvandningar.

Rengoringssteg:

1. Dra spillbacken fran grillen for att komma at engéngs-
fettbrickan eller for att rengdra spillbacken.

2. Skrapa spillbacken med en skrapa.

3. Ersatt engangs-fettbrickan var 2-4:e vecka beroende pa hur
mycket du anvander grillen (om tillampligt).

4. Ga till din leverantér av Napoleon-grillar for tillbehor.

Kontrollpanel
Anvand ENBART varmt tvalvatten.

Text ar tryckt direkt pa kontrollpanelen och kommer gradvis att
notas bort om slipmedel eller rengéringsmedel for rostfritt stal
anvands.

Ordentlig rengéring av kontrollpanelen kommer sakerstélla att
texten forblir mork och lasbar.

Aluminiumplat
Rengdr med varmt tvalvatten.

Aluminium rostar inte, men hdéga temperaturer och vittring kan
orsaka oxidering pa ytan av platen som ser ut som vita marken.

Ga till “Underhallsinstruktioner” fér mer information om hur du
forhindrar oxiderad aluminium.
Grillens yttersida

e Anvand endast ett rengdringsmedel for rostfritt stal utan
slipmedel. Slipande rengorare eller stalull kommer skrapa
ytbehandlingen.

e Torka alltid i materialets riktning.
e Hantera komponenterna med porslinsemalj forsiktigt.

e Emaljens ytbehandling &r glasliknande och kan flisa om den
blir slagen.

e Delar i rostfritt stal blir med tiden missfargade nar de
upphattas och blir en gyllene eller brun farg. Detta ar
normalt och kommer inte paverka grillens prestanda.

VARNING! Se till att alla brannare ar avstangda och grillen ar kall innan du rengér den. Anvénd inte
ugnsrengoringsmedel for att rengéra nagon del av grillen. Lagg inte matlagningsgallren eller nagon annan del av grillen
i en sjalvrengdrande ugn for rengéring. Rengor grillen pa en plats dar rengéringslésningen inte kommer skada golv,
grasmattor eller terrasser.

VARNING! BBQ-sas och salt kan vara fratande och kommer snabbt férsamra grillens delar om den inte rengors '
regelbundet. :

Napoleon.com | Serie Rogue® Rengoringsinstruktioner | 15
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Insektnat och briannhal
Spindlar och insekter tycker om sma instangda utrymmen.

Napoleon har utrustat brannaren med insektnat pa luftluckan. Det
minskar sannolikheten att insekter bygger bon inuti brannaren,
men eliminerar inte problemet helt.

Ett bo eller vav kan fa brannarens laga att brinna med en ljusgul
eller orange farg och kan leda till en laga vid luftlukan under
kontrollpanelen.

W%\Q\ \ \

O. ffé

1. Ta bort skruvar som faster brannaren till grillens bortre vagg.
Dra brannaren bak och uppat for att ta bort.

2. Anvand en flexibel venturi-tubborste for att rengéra insidan av
bréannaren.

3. Skaka loss avfall fran brannaren genom gasinloppet.

4. Kontrollera att brannarens hal och ventil inte ar blockerade:
brannarens hal kan stangas med tiden pa grund av avfall fran
matlagning och korrosion.

5. Anvand ett 6ppnat gem eller den tillhandahallna
halrengoraren for att rengdra brannarens hal.

6. Borra ut blockerade hal genom att anvanda det
tillhandahallna borrhuvudet med en liten sladdl6s borr: detta
kan goras nar brannaren ar kopplad pa grillen, men ar enklare
om den tas bort fran grillen.

7. Boj inte borrhuvudet nar du borrar halen eftersom
borrhuvudet kommer ga sonder.

8. Detta grillhuvud ar for bréannares hal, INTE for
massingséppningar som regulerar gasflddes till brannaren.

9. Forstora inte halen

10. Se till att insektnatet ar rent, spant och inte har nagot ludd
eller annat avfall.

11. Gor proceduren omvant for att aterinstallera brannaren.
12. Se till att ventilen gar in i brannaren nar den installeras.

13. Placera brannplatarnas fasten och dra at skruvarna for att
slutfora
aterinstallationen.

SAKERHETEN @
FORST!

Anvand alltid skyddshandskar
och sdkerhetsglasdgon nar du
gor underhall pa din grill.

J
VARNING! Det ar valdigt viktigt att ventilen/6ppningen gar in i brannarens tub nar den aterinstalleras efter
rengdring och innan du tander din grill, annars kan en brand eller explosion ske.
VARNING! Undvik oskyddad kontakt med varma ytor.
VARNING! Anvand inte rengéringsmedel med slipmedel eller stalull pa nagon del av grillen som &r av porslin
eller rostfritt stal eller &r malad, eftersom det kommer repa ytbehandlingen. ‘.
16 | Rengoringsinstruktioner Napoleon.com | Serie Rogue®
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Underhallsinstruktioner 2
=
Rekommendationer )
Denna grill bor inspekteras och underhallas arligen av en kvalificerad underhallsperson. N
e Blockera inte ventilationens och férbranningsluftens fléde. 5
e Hall ventilationséppningarna till behallarens utrymme pa sidan av vagnen eller utrymmet och fram- och baktill pa 2!—
bottenhyllan fri fran avfall. c
>
=
GARNING! Hall grillen borta fran brannbara material, bensin och andra lattantéandliga angor och vatskor. I %
- (D
° -
LAGANS UTSEENDE
G] VIKTIGT! Justeringar av 6ppningarna och luftlucken maste alltid Ljushla
utféras av en kvalificerad gasinstallatér. Gula toppar

e Elden bor alltid se morkbla ut, med ljusbla toppar och ibland gul.
Markbl3

e For lite luftflode till brannaren kommer producera sot och lata gula
lagor.
e For mycket luftfléde till brénnaren kommer gora att lagorna stiger
oberakneligt och skapa tandproblem. Ga till "Felsokning".
e | uftlocket ar fabriksinstallt och bér inte behdva justeras under normala
forhallanden. Justeringar kan kravas under extrema férhallanden. A A Al

Observera: Infrardda bréannare har inga luftjusteringar.

Brannares hal

VI VILL @
HJALPA TILL!

Kontakta Napoleons
kundtjanstavdelning
for rekommenderade

reservdelar.

+31 345 588655

G J
Napoleon.com | Serie Rogue® Underhélisinstruktioner | 17



ROSTFRITT | HARDA FORHALLANDEN

Rostfritt stal oxiderar eller flackas vid kontakt med klorider och sulfider, speciellt i kustomraden, varma och valdigt fuktiga
stallen, och runtomkring pooler och badkar. Dessa flackar ser ut som rost, men kan enkelt tas bort eller férhindras. Tvatta ytor av
rostfritt och krom varje 3-4 vecka. Reng6r med varmt tvalvatten.

Underhall av brannare

e Extrem hetta och korrosiva miljder kan gora att ytor korroderar dven fast brénnaren &ar tillverkad av grovt 304 rostfritt
stal.

Underhall och skydd av infrardda briannare

Dina infraréda brannare ar utformade for att ha en lang livslangd, men du maste omsorgsfull for att forhindra sprickor i deras
keramikytor. Frakturer kommer géra att brannaren far driftavbrott.
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@ VIKTIGT! Skador som uppstar pa grund av att bristfalligt folja dessa
instruktioner tacks INTE av din grills garanti.

Steg for att undvika att skada keramikytor
1. Slack aldrig en laga eller flamma med vatten.

2. Lat inte kallt vatten (regn, vattenspridare, slang etc.) att komma i kontakt med varma keramikbrannare. En omedelbar
temperaturférandring kommer orsaka sprickor i keramikplattan.

3. En keramikbrannare som blir vat innan den anvands kommer skapa anga nar den senare ar i drift och skapa tryck som
kommer spracka keramiken.

4. Upprepad bldtning av keramiken kan géra att den svéller och utvidgas vilket skapar tryck som kommer att géra att
keramiken spricker och vittrar.

5. Inspektera keramiken for eventuell blotlaggning om du upptacker stillastdende i din grill. Ta bort brannaren om keramiken &r
vat. Vand den upp och ner for att témma vattnet. Ta in keramik inomhus for att torka ordentligt.

6. Lat inte harda foremal sla mot brannaren. Var forsiktig nar du stoppar in eller tar ut matlagningsgaller och anvander
tillsatser.

@ Sakerhetsmarginal for ventilationen av varmluft

e Varmluft maste ha ett satt att aka ut ur grillen for att brannarna ska fungera ordentligt.

e Brannarna kan fa syrebrist om varmluft inte kan komma ut, vilket kan leda till bakeld. Keramiken kan spricka om detta
hander upprepade ganger.

{SI\KERHETEN @

FORST!

Tack aldrig mer an 75
% av en huvud- eller
sidobrannares yta med
metall (t.ex. stekplatar
eller pannor)

J
VARNING! Stang av gasen vid kallan eller koppla ur enheten innan underhall.
VARNING! Underhall bor endast géras nar grillen ar kall for att undvika mojliga brannskador.
VARNING! Ett lackagetest maste utféras arligen och nar nagon gaskomponent byts ut, eller nar en gaslukt
uppstar. I
-
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Felsdokning

Tandproblem
e Huvud, bakre och sidobrénnare téands inte av tandaren, men tands med en téndsticka.

e Brannarna korsténder inte varandra.

Mdjliga orsaker

Ldsning

Huvudbrannare

Bakre och sido
brannare

JETFIRE™ utgangen &r smutsig eller tappt

Smutsig eller korroderad monteringsanordning
for korstéandning.

Rengdr JETFIRE™-utgdngen med en mjuk borste.

Kontrollera att elektrodkabeln &r ordentligt intryckt i terminalen
pa baksidan av tandaren. Kontrollera att ledaren fran modulen till
tandningsnyckeln (om tillampligt) &r ordentligt intryckt i respektive
terminaler.

Stang luftluckor enligt "Underhallsinstruktioner" & "Justering av
forbranningsluft"-avsnittet i denna bruksanvisning.

VIKTIGT! Detta maste goras av en kvalificerad gasinstallator.

Ovasen och uppflammningar

e Brusregulator.

e Omattliga uppflammningar och ojamn varme.

Madjliga orsaker

Ldsning

Normalt brusljud pa varma dagar.

Detta ar inte ett fel. Det orsakas av interna vibrationer i regulatorn
och paverkar inte grillens prestanda eller sakerhet. Brusregulatorn
KOMMER INTE ersattas.

Se till att brannplatarna ar installerade med halen framat, och
springorna mot botten. Las monteringsinstruktionerna.

Forvarm grillen med bada huvudbrannarna pa hog varme i 10 till
15 minuter.

Overdriven uppbyggnad av fett och aska p& brénnplatarna

och spillbacken.

Napoleon.com | Serie Rogue®

Reng6r brannplatarna och spillbacken regelbundet. Tack inte
pannan med aluminiumfolje. Hanvisa till "Rengdringsinstruktioner".
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Gasflode
e |agvarme eller Iag laga nar ventilen ar i hoglage.

e Lagor aker bort fran brannaren, tillsammans med lukten

Madjliga orsaker

e Brannare brinner med en gul laga, tillsammans med lukten av gas.

av gas, och potentiellt tandsvarigheter.

e Brannaren producerar HOG, men &r installd pa LAG. Bullrande oljud och svajande bla laga vid brannytan.

Losning

Propan — olampligt tdndsatt

En lackande packning runt keramikplattan, eller ett brott i
svetsningen i brannarens hylsa.

Se till att tandsattet foljs noggrant. Alla gasventiler maste
vara i AV-positionen nar behallarens ventil satts pa. Satt pa
behallaren langsam for att lata trycket utjamnas. Las Drift —
"Tandinstruktioner".

Lat brannaren svalna och inspektera noggrant efter sprickor.
Kontakta din auktoriserade Napoleon-leverantér for att bestalla
reservdelar till brannare om du upptécker nagra sprickor.

Forvarm grillen med bada huvudbrannarna pa hog varme i 10 till
15 minuter.

Tvatta noggrant bort bon och spindelvév fran brannarens 6ppning
genom att ta bort den och sen félja instruktionerna i denna
manual.

Las "Lackagetest".

Oppna eller stang luftluckan en aning, enligt denna manual.
Ga till "Underhallisinstruktioner".

20 | Felsdkning

Stang av alla bréannare och stang behallarens ventil, véanta en minut
innan du ater 6ppnar ventilen helt, vanta nagra sekunder for att
trycket ska jamna ut sig innan du féljer Tandinstruktionerna for att
starta grillen. Se till att tandproceduren foljs noggrant varje gang
du grillar. Alla gasventiler maste vara AVYSTANGDA nar behallarens
ventil satts p&. Oppna alltid tankventilen langsamt.

[ { )]
VI VILL (1
HJALPA TILL! ™

Napoleon &r har for att se
till att din grillupplevelse
ar minnesvard. Kontakta
oss om du behdver

ytterligare hjalp.

_
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Infrardéd brannare flammar

e | drift ger brannaren plétsligen ifran sig ett hogt whoosh-ljud, féljt av ett kontinuerligt svetsljud och blir svagare eller har en
stor laga vid bérjan.

Madjliga orsaker Losning

Sténg AV brannaren och |at den svalna i dtminstone 2 minuter.
Tand brannaren igen och brann pa HOG i atminstone 5 minuter,
eller tills keramikplattan lyser med en jamn rod farg.

Se till att aldrig mer an 75 % av grillytan ar tackt av foremal eller
tillsatser. Stang AV brannaren och lat den svalna i atminstone 2
minuter. Tand igen.

Lat brannaren svalna och inspektera noggrant efter sprickor.
Kontakta din auktoriserade Napoleon-leverantér for att bestalla
reservdelar till brannare om du upptacker nagra sprickor.

Forvarm grillen med bada huvudbrannarna pa hég varme i 10 till
15 minuter.

Overdriven uppbyggnad av fett och aska pé brannplatarna | Rengdr brannplatarna och spillbacken regelbundet. Téck inte

Keramikplattor 6verbelastade med fettspill och
avlagringar. Halen ar tilltappta

Brannaren overhettad pa grund av bristfallig ventilation.
For mycket av grillytan ar tackt med plat eller panna.
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En lackande packning runt keramikplattan, eller ett brott i
svetsningen i brannarens hylsa.

och spillbacken. pannan med aluminiumfolje. Hanvisa till "Rengdringsinstruktioner".
Flagnande farg

e Farg ser ut att flagna av inuti locket eller huvan.

Méjliga orsaker Losning

Detta ar inte ett fel. Ytbehandlingen pa locket och huvan &r porslin
eller rostfritt stal och kommer inte att flagna. Flagnandet beror

Uppbyggnad av fett pa ytor pa sidan. pa forhardat fett, vilket torkar och bildar fargliknande skarvor som
flagnar av. Regelbunden rengoring kommer forhindra detta. Ga till
"Rengéringsinstruktioner”. @
Napoleon.com | Serie Rogue® Felsokning | 21



NAPOLEON's begransade 15-arsgaranti galler under féljande perioder:

Gjutna delar av aluminium..........c.ccceviiiiiiiiic e 15 ar
Grillbalja - rostfritt StAl............cceeveieerieieeeeeee e 15 ar
LOCK = TOSTIIE. ..ot 15 ar
Lock - porslinsemaljerat..........cccoeivveerieeeiieeiiee e see e 15 ar
Grillgaller - rOStfTia........cciveireieece e 15 ar

Brannarror - roStrial.........cocveiiiiiiiieiice e
Droppskydd - rOStria .........ccccoviiiiiiiiiiiicci e
Grillgaller - porslinsemaljerat gjutiarn ............cccocevevienieiiennnne
Brannare - infrartd, keramisk (exkl. skyddsnat) .............c.........

OVIGA AEIAT........ceeeieeeeeee e 2ar

*Villkor och begransningar

NAPOLEON garanterar dess produkter mot fabrikationsfel enligt ovanstaende
tabell forutsatt att inképet gjordes hos en auktoriserad NAPOLEON-terforsaljare
samt att produkten anvénts for normal privat anvandning. Denna garanti kan inte
pa nagot satt dverlatas utan galler endast for den ursprungliga kdparen.

“50 % rabatt” i ovanstaende tabell innebdr att koparen erbjuds att, efter
utgangen garantitid, kopa reservdelar med 50 % rabatt pa gallande pris.

Med “Normal privat anvéndning” menas att produkten har installerats enligt
medfoljande manual, installationen uppfyller géllande lokala och nationella
foreskrifter, underhéllits enligt medféljande manual och inte anvants for
kommersiellt syfte.

Inbyggnads- samt naturgasgrillar som ska kopplas till fast anslutning maste
installeras av en licensierad, auktoriserad servicetekniker eller installator.
Installationen ska utforas i enlighet med de anvisningar som medfoljer produkten
samt lokala och nationella bygg- och brandfdreskrifter.

Denna garanti tacker inte skador som orsakats av Gverhettning eller att 1agan
slocknar p.g.a. t.ex. miljofaktorer som stark vind eller otillracklig ventilation, repor,
bucklor, ytrost, missfargning av lackerade eller mélade delar, missfargning
orsakad av varme, slipmedel, rengéringsmedel eller UV-exponering, flisning pé
delar av porslinsemaljerat gjutjarn. Garantin géller inte heller skador som
orsakats av felaktig anvandning, olyckshéndelse, hagelskurar, fettbrander,

15 &rs begransad garanti for gasolgrillen Napoleon President

NAPOLEON-produkter ar konstruerade med forstklassiga komponenter och material och &r monterade av utbildade
hantverkare med stor yrkesskicklighet och noggrannhet. Brannare och ventiler ar lacktestade och proveldade vid en
provstation for kvalitet. Denna grill har noggrant inspekterats av en kvalificerad tekniker innan paketering och frakt for
att sakerstalla att du som kund far den kvalitetsprodukt du forvantar dig av NAPOLEON.

10 ar, plus “50 % rabatt” t.o.m. ar 15
5 ar, plus “50 % rabatt” t.o.m. ar 15
5 ar, plus “50 % rabatt” t.o.m. ar 15
5 ar, plus “50 % rabatt” t.o.m. ar 15

bristande underhall, miljoer med hdga halter av klor eller salt, modifieringar,
missbruk eller forsummelse. Aven att anvdnda delar frdn andra tillverkare
upphéver garantin. Om delar inom garantitiden blir sa pass defekta att de inte
langre uppfyller sin funktion, kommer en reservdel att tillhandahallas.

NAPOLEON’s garantidtagande omfattar endast att tillhandahalla en uthytesdel
och omfattar inte ersattning for eventuella kostnader for installation, arbete eller
andra kostnader eller utgifter i samband med ominstallation av garanterad del.
Man ansvarar inte heller for eventuella transportkostnader eller tullavgifter.

Denna garanti ar ett komplement till géllande lokala lager och foreskrifter.
Foljaktligen innebér inte denna garanti att NAPOLEON har nagon skyldighet att
lagerhélla reservdelar. Baserat pa tillgang av reservdelar, kan NAPOLEON besluta
att istallet for utbytesdel tillhandahalla en ny produkt till rabatterat pris. Efter
det forsta aret, kan NAPOLEON trots géllande garantier, valja att istéllet for att
tillhandahalla reservdelar ge aterforsaljaren en aterbetalning pé det belopp som
motsvarar hans inkdpspris for den defekta delen.

Kvitto eller kopia pa kopet ska uppvisas tillsammans med bild pa typskylt med
serienummer och bild pa defekt del nar det gors ansprak pa garantin. NAPOLEON
forbehaller sig ratten att lata en representant inspektera den defekta produkten
eller delen innan eventuell atgard genomfors. Vid ansprak pa garantin ska
kiparen forst vanda sig till inkopsstallet av produkten och i andra hand till
generalagenten i det land som grillen ar kpt.

www.napoleon.com
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Olet juuri saavuttanut grillauksen uuden tason.

@ HALUAMME, ETTA GRILLAUSHETKESI OVAT IKIMUISTOISIA JA TURVALLISIA.

Lue tdma omistajan opas ennen kuin otat grillisi kdyttéon, ja noudata siind annettuja ohjeita, jotta valtat mahdolliset
omaisuus- ja henkildvahingot tai kuolemanriskin.

Poista grillistd kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja kortit ennen grillin kdyttoa.
KAYTA ULKOTILOISSA HYVIN ILMASTOIDUSSA TILASSA

f VAARA! A f VAROITUS!

JOS TUNNET KAASUN HAJUA: Ala yrita sytytyttaa tata laitetta, ennen kuin olet lukenut
sytytysohjeet tastd oppaasta

® Sulje kaasunsyotto laitteeseen )
Ala sailyta tai kayta bensiinia tai muita helposti syttyvia

© ST e i nesteitd tai kaasuja tdman tai minka tahansa muun

e Avaa kansi laitteen laheisyydessa
e Jos tunnet edelleen kaasun hajun, pysy kaukana Irrotettua kaasupulloa ei tule sailyttda taman tai minka
laitteesta ja soita kaasunmyyjallesi tai halyta tahansa muun laitteen laheisyydessa

I e el Jos naita ohjeita ei noudateta, on olemassa tulipalo-

tai rajahdysvaara, joka voi johtaa omaisuus- tai
henkilévahinkoihin tai kuolemaan

N A\ A

Varoita aikuisia ja lapsia kuumien pintojen vaaroista. Vahdi pienia lapsia grillin laheisyydessa.

HUOMIO ASENTAJA: J4ata nama ohjeet grillin omistajalle, jotta hdn voi palata niiden pariin tarvittaessa.
HUOMIO KULUTTAIJA: Sailyta ndma ohjeet, jotta voit palata niiden pariin tarvittaessa.

2 | Welcome Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit
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Tervetuloa Napoleoniin!

TURVALLISUUS ENNEN KAIKKEA
A VAROITUS! vieisti tietoa.

Tama grilli tulee asentaa paikallisten maaraysten
mukaisesti.

Jos grillissa kaytetdan paistinkaantajan moottoria, se tulee
maadoittaa paikallisten maaraysten mukaisesti.

A VAROITUS! Asennus & kokoaminen

Kokoa tama grilli kokoamisohjeiden mukaisesti. Jos grilli
koottiin liilkkeessa, varmista kokoamisohjeiden avulla, etta
se on koottu oikein.
Grillia ei tule asentaa vapaa-ajan ajoneuvoihin ja/tai veneisiin.
Suorita vaadittu vuototesti, ennen kuin kaytat grillia.
Ala tee muutoksia tahan grilliin missaan olosuhteissa.
Ala kayta kaasupulloa, jossa ei ole asianmukaista liitantaa.

Kayta vain taman grillin mukana tullutta paineensaadinta ja
yhdysletkua tai Napoleonin suosittelemia varaosia.

A VAROITUS! Kiytts

Lue tdma omistajan opas kokonaisuudessaan ennen grillin
kayttéonottoa.
Suorita grillille vuototesti ennen jokaista kayttdkertaa, vuosittain ja
aina kun grilliin vaihdetaan mita tahansa kaasukomponentteja.

Noudata sytytysohjeita huolellisesti.
& VAROITUS! varastointi ja kiytsti poisto

Sulje kaasunsyottd propaani- tai maakaasupullon
sulkuventtiilista.

Irrota propaanikaasupullon ja grillin yhdistava letku.

Irrota propaanikaasupullo ja sailyta pulloa ulkotiloissa hyvin
ilmastoidussa tilassa poissa lasten ulottuvilta.

ALA sailyts kaasupulloja sisalla rakennuksissa, autotalleissa,
vajoissa tai muissa suljeituissa tiloissa.

Irrota maakaasun liitanta syotésta, kun grillia sailytetdan
sisatiloissa.

VAROITUS! Tuotteiden oikeaoppinen kierritys

Tama merkinta osoittaa, ettd tata tuotetta ei tule
kierrattad muiden kotitalousjatteiden mukana Euroopan
Unionin alueella. Kierrata tuote vastuullisesti, jotta
voit estaa mahdolliset ymparistohaitat tai terveyteen
I kohdistuvat haitat, mita huolimaton kierratys voi
aiheuttaa. Samalla voit edistda aineellisten resurssien kestéavaa
uudelleenkayttdéa. Jos haluat palauttaa kaytetyn tuotteen, kayta
hyddyksesi palautus- ja kerdysjarjestelmaa tai ota yhteytta
tuotteen myyneeseen jalleenmyyjaan. He ottavat tuotteen vastaan
ja kierrattavat sen ymparistoystavallisesti.

L& @

PUH: SAHKGPOSTIOSOITE INTERNET-0SOITE
+31 345 588655 eu.info@napoleon.com www.napoleon.com
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Ominaisuudet

ACCU-PROBE™ -lampomittari, jonka

avulla saavutat taydellisia tuloksia

Takainfrapunapoltin
Rotisserie-paistinkaantajalla
takaa mehukkaat ateriat

Suuri kromattu
lampéhylly
antaa lisaa tilaa

Infrapunalla
varustettu
SIZZLE ZONE™
sivupoltin takaa
taydellisesti
grillatut pihvit

Saadinnuppien
taustavalaistus
luo tunnelmaa
illan
grillihetkiin

Raskaat,
ruostumattomasta
teraksesta
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valmistetut
polttimet kestavat
aikaa

Nopea JETFIRE™

sytytysjarjestelma
takaa nopean ja
helpon sytytyksen

Propaanikaasupullon
renkaan avulla sailiéta voi
sailyttaa vakaasti (vain
propaanimalleihin)
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Ruostumattomasta
terdksesta valmistettu
ikoninen WAVE™ avoparila,
jonka avulla saat ruokaan
herkullisen ristikkopinnan

Kaksitasoiset
ruostumattomasta
terédksesta valmistetut
ruskistuslevyt takaavat
ruoan tasaisen
lampenemisen ja
hoyrystymisen ansiosta
ruoka on entista
maukkaampaa

Ruostumattomasta
teraksesta valmistetut
taittuvat sivupdydat,
jotka on varustettu
integroiduilla
grillausvalinekoukuilla

Integroitu

=

e pullonavaaja
kéden ulottuvilla

Sailyts
lempikastikkeitasi
ja -mausteitasi
lahettyvillasi
maustetelineessa

Lukittuvat pyorat

e |ukitsevat grillin
paikoilleen

Roiskekaukalo on

helppo puhdistaa

@ Téassa omistajan oppaassa esitellyt grillit voivat poiketa ostamastasi mallista. Esitelty malli: ROGUE RSE625
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Kayton aloitus

VAARA / VAROITUS! IImoittaa vaarasta , joka voi
johtaa tulipaloon, rajahdykseen, kuolemaan tai

henkilévahinkoon.

VAROITUS / HUOMIO! lImoittaa vaarasta, joka voi
johtaa lievaan henkil6- tai omaisuusvahinkoon.

@ Kayta suojakasineita.

. Kayta suojalaseja.
@ HUOMIO! Kuuma pinta.

MuITA TURVALLISUUSKAYTANTOJA

IO

o Al3 reitita letkua roiskekaukalon ali. Pida letku tarpeellisen
etaisyyden paasta yksikén pohjasta.

e Varmista, etta ruskistusritilat ovat asennettu niiden
asennusohjeiden mukaisesti.

e Polttimien saatdénuppien tulee olla OFF-asennossa, kun
propaanipullon venttiili on auki.

o Ala sytytd polttimia, kun kansi on kiinni.

o Ala kayta takapoltinta/takapolttimia yht4 aikaa
paapolttimien kanssa.

e Al sulje sivupolttimen kantta, kun kaytat grillia tai kun
grilli on kuuma.

o Ala kayta sivupoltinta uppopaistamiseen.

o Ala saada ritildita, kun kaytat grillia tai kun grilli on kuuma.

e Huolla grillid vain, kun grilli on jaahtynyt.

o Ala sailyta sytyttimia, tulitikkuja tai muita helposti syttyvia
esineitd maustehyllylla.

e Pida kaikki virtajohdot ja polttoaineletkut kaukana
kuumista pinnoista.

e Puhdista rasvakuppi, roiskekaukalo ja ruskistuslevyt

saannollisesti valttaaksesi rasvan kertymista ja rasvapaloja.

®

Tarkeéaa tietoa.

Ala tupakoi samalla, kun suoritat vuototestia. Kipinat
tai liekit aiheuttavat tulipalon, rajahdyksen, omaisuus-
ja henkildvahinkoja tai kuoleman.

Ala kayta avointa liekkia tarkistaaksesi mahdollisen
kaasuvuodon. Kipinét tai liekit aiheuttavat tulipalon,
rajahdyksen, omaisuus- ja henkilévahinkoja tai
kuoleman.

VAARA! Sulje kaasunsyoéttd ja irrota kaasupullo
laitteesta valittomasti.

O VB

e Tarkista ja puhdista infrapunapolttimen ja paapolttimen
venturiputket sédannollisesti, jottei niihin kerry
hamahakinseitteja tai muuta likaa.

e Ala anna kylman veden (sade, sprinkleri, vesiletku yms.)
olla kosketuksissa kuuman grillin kanssa. Akillinen
lampéotilanmuuton aiheuttaa halkeamia posliiniin ja
keraamisiin polttimiin.

o Ala kayta grillin minkaan osan puhdistukseen
painepesuria.

o Ala sijoita grillia paikalle, jossa se altistuu koville
tuulenpuuskille tai etenkaan paikoille, jossa tuuli
puhaltaa suoraan grillin takaa.

e Ala koskaan peita yli 75 prosenttia grillin keittotasosta
kiintealla metallilla

e Grillia ei saa kayttdaa minkaan palavan rakennelman alla.

e Varmista, ettd grillin etéisyys helposti syttyviin
materiaaleihin on aina sopiva, 26" (660.4mm) laitteen
takana ja 10” (254mm) sivuilla.

e Grillin tulisi sijaita véhintaan 24” (610 mm) etéisyydella
vinyyli- ja lasipinnoista.

HUOMIO! Kaasu- ja letkuliitannan tulee suorittaa kaasulaitteiden asennukseen erikoistunut ammattilainen ja grilliin tulee

suorittaa vuototesti ennen sen kayttoa.

HUOMIO! Varmista, ettd letkut eivat ole kosketuksessa grillin kuumien pintojen kanssa.

VAROITUS! Kosketettavissa olevat osat voivat olla erittédin kuumia. Pida pienet lapset grillin ulottumattomissa. I
-

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit
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KAASULITANNAT

Kaasupullo

Kayta vahintaan 6 kilon propaanipulloa tai 13 kilon butaanipulloa, joka
noudattaa kansallisia ja alueellisia saadoksia. Varmista, etta pullossa on
tarpeeksi kaasua laitteen kayttda varten. Jos et ole varma, kysy asiasta
paikalliselta kaasunmyyjalta.

Kayta vain tdman grillin mukana tullutta paineensaadinta ja yhdysletkua. Jos
grillin mukana ei tullut paineensaadinta tai yhdysletkua, kayta osia, jotka ovat
kansallisten ja alueellisten saadésten mukaisia. Letkun suositeltu pituus on
0,9 m. Letkun ei tule olla yli 1,5 m. Tarkista letku saannéllisesti sulamisen tai
kulumisen varalta. Vaihda tarvittaessa.

Huom: Letku tulee vaihtaa ennen letkussa ilmoitettua viimeista kayttépaivaa.

(%2
>
S=
o
©
=
:O
-+
>
(0
x

Ainoastaan laitteeseen kytkettyja kaasupulloja saa sailyttaa kaasukaapissa.
Sailyta kaasupulloa kaapissa, jos kaasupullo ei ylité asetettuja enimmaispituus-
ja leveysmittauksia. Varakaasupulloja ei saa sailyttéda kaapissa tai kaytetyn
laitteen laheisyydessa. Katso tarkat mittaukset alla olevasta taulukosta.

Liitdnta ja asennus

e Varmista ettei kaasupullossa ole lommoja tai ruostetta, ja anna myos
propaanimyyjasi tarkistaa pullo.

o Al3 kayta pulloa, jonka venttiili on vioittunut.

e Sailyta kaasupulloa sille varatulla paikalla kaasupullokaapissa.
e Varmista, ettei sdatimen letku ole mutkalla.

e |rrota pullon venttiilin korkki tai tulppa.

e Kiristd saadin pullon venttiiliin.

e Varmista, etta letku ei ole kosketuksessa roiskekaukalon tai muun
@ kuumentuvan pinnan kanssa, silla kuumuus sulattaa letkun ja voi
aiheuttaa tulipalon.

e Varmista, ettd kaasupullo ei altistu adrimmaiselle kuumuudelle tai suoralle
auringonvalolle.

e Tee vuototesti kaikille liitoksille ennen grillin kdyttéa. Katso osio
“Vuototesti”.

Kaasupullon maksimimitat

<«—310 mm—s

590 mm

ﬁ !

VAROITUS! Al3 sailyta varakaasupulloja grillin alla tai sivupolttimien vieressa.

VAROITUS! Al koskaan kayta kaasupulloa, jonka tayttdaste on yli 80 prosenttia.

VAROITUS! Noudata kaikkia ohjeita tarkasti valttdaksesi mahdolliset tulipalot, rajahdykset, omaisuus- ja
henkilévahingot sekéd kuolemat.

VAROITUS! Irrota grilli ja sen erillinen sulkuventtiili kaasun syottoputkistosta yli Y2 psi (3,5 kPa)
painetestauksen aikana.
o
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Tekniset tiedot

Seuraavassa taulukossa luetellaan kutakin polttinta vastaavat bruttolammaontuotto, kaasun kayttéarvot ja aukkokoot

kaasuluokittain:

BRUTTO

L KAASUNKAYTTO
AUKKOKOOT LAMMONTUOTANTO (YHTEENSK)
(YHTEENSA)
| I 171 1/
PAA- (365) 1.11mm #62 105KW 7eaghr o |
................ 1037 ghr .
1208 g/hr

SIVU (2
" . # kW 21 h
INFRAPUNALEVYE) | SRR SR 2 B
SIVU (3
ONeRapuNAEVYE) | RO e S
SIVULIEKKI 0.86mm 00 SKW i 2l8ghr .. .
Seuraavassa taulukossa on lueteltu kaikki hyvaksytyt kaasut ja niiden paineet. Tarkista, etta tyyppikilven tiedot tasmaavat
luettelon tietoihin. Huom: Kayta vain saatimia, jotka sallivat tassa listatun paineen.
Kaasuluokitus I I | |
3B/P(30) 3+(28-30/37) 3P(37) 3B/P(50)
Aukkokoot | | | Il
: Butane 30mbar Butane 28-30mbar Butane 50mbar
Kaasut/ paineet Propane 30mbar Propane 37mbar Propane 37mbar Propane 50mbar
AL, BE, BG, CY, CZ,
Maat BE1 E'%'T'U'FF'%'G'ETS: T ke T GBB'Eég'H HE'Z’H%S:"ERH' AT, CH, CZ, DE, SK
LT, LU, MT, NL, NO, LV’PL ’PT’SI’ SK’ TRY LT, NL, PL, PT, RO, SI, T s
PL, RO, SE, SI, SK, T e ey SK, TR
TR

OLE (&S
VAROVAINEN!

Grillin kansi ja tulipesa
kuumenee hyvin kuumaksi
kaytossa.

.

VAROITUS! Irrota grilli ja sen erillinen sulkuventtiili kaasun sy6ttoputkistosta ¥2 psi (3,5 kPa) tai alle

painetestauksen aikana.

VAROITUS! Tarkista, ettei letkussa ole suuria hiertymia, sulamia, viiltoja tai halkeamia. Jos letku on vioittunut,
se tulee vaihtaa uuteen, Napoleonin suosittelemaan letkuun.

Napoleon.com |

Rogue® -sarjan grillit

Kayton aloitus | 7

P
A):
<
—
[@H
>
Q)
o,
—
(o
wn




VUoTOTESTI

Miksi ja milloin vuototesti tulee suorittaa? Jos loydat vuodon
(g Vuototestin avulla varmistetaan, ettei kaasua vuoda sen jalkeen, 1. Kirista kaikki l6ysat liitannat
= kun letku on yhdistetty kaasun ldhteeseen. 2. Jos vuotokohtaa ei voida sulkea, sulje kaasunsy6ttd
Q Aina kun sailié taytetaan tai asennetaan uudelleen, varmista, valittémasti ja irrota kaasupullo grillista.
© ettei saatimen ja pullon valisessa liitdnnassa ole vuotokohtia. 3. Anna koulutetun asentajan tai jalleenmyyjan tutkia grilli.
(o Suorita grillille vuototesti ennen jokaista kayttokertaa, vuosittain, Flk L s is i . .
:9 ja aina kun grilliin vaihdetaan mita tahansa kaasukomponentteja. 4. Alé kayta grillid, ennen kuin vuoto on saatu korjattua.
> . .
(0 Vuototestin vaiheet
x

1. Ala tupakoi samalla, kun suoritat vuototestia.

2. lrrota kaikki sytytyksen lahteet.

3. Kaanna kaikkien poltinten saaténupit OFF-asentoon.

4. Avaa kaasuventtiili.

5. Valmista saippualiuos, josta puolet on nestesaippuaa ja
puolet vettd. Harjaa kaikki litdnnat seka saatimen, letkun,
jakotukkien ja venttiilien liitokset liuoksella.

6. Kuplat ilmoittavat kaasuvuodosta.

VAROITUS! Ala kayta avointa liekkia tarkistaaksesi mahdollisen kaasuvuodon. Kipinat tai liekit aiheuttavat
tulipalon, rédjahdyksen, omaisuus- ja henkildévahinkoja tai kuoleman.

VAROITUS! Kéyta vain taman grillin mukana tullutta paineensaadinta ja
yhdysletkua tai paikallisten sadddsten mukaisia tarvikkeita.

8 | Kayton aloitus Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit
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Kaytto

Iy 0
GRILLIN SYTYTYS Lg — :\
Ensimméinen kerta? Tee grillille I1impépuhdistus ° B °
Poista lampdhylly ja aseta paapolttimet kuumalle 30 minuutin ajaksi. o © vikea tak
On téysin normaalia, ettd ensimmaiselld kayttokerralla grillista erittyy Sivupoltin ool
hajua. Haju johtuu "lampopuhdistuksesta", joka polttaa grillista Egi ‘ ‘ ]
valmistuksessa kaytetyt maalit ja liukasteet ja taman jalkeen hajua ei L 1
enaa erity.

VAROITUS! Ala kayta taka- tai sivupoltinta, kun |

puhdistava polttotapahtuma on kesken. ! Sytytin \\Q S, }//\
Paapolttimen sytytys X

1. Avaa grillin kansi. Vasen Oikea kes-

Vasen poltin keskipoltin Keskipoltin kipoltin Oikea poltin
2. Paina ja kdanna paapolttimen saatonuppia hitaasti vastapaivaan HIGH-  BO0000 OROOO OOROCO OOORO H{NNN |
asentoon, kunnes merkkivalo syttyy. Pida nuppia alhaalla, kunnes
poltin syttyy ja paasta nuppi pohjasta.
3. Jos merkkivalo ei syty — kddnna saatdénuppia valittdémasti myotépaivaan
OFF-asentoon. Toista vaihe 2.
4. Jos merkkivalo ja poltin eivat syty 5 sekunnin sisalla — kdanna

saatdnuppia myotapaivaan OFF-asentoon. Odota 5 minuuttia, kunnes
kaasu hajoaa. Toista vaiheet 2 ja 3 tai sytyta tulitikulla. (Kuvio 1).

Kuvio 1

CIAROITUS! Ala kayta takapoltinta yhté aikaa paapolttimen kanssa.

Takapolttimen sytytys (jos sisaltaa)
1. Avaa grillin kansi.
2. Poista lampéhylly.

3. Paina ja kd&nna takapolttimen saaténuppia hitaasti vastapaivaan
HIGH-asentoon.

4. Paina ja pida sytytyspainiketta pohjassa, kunnes poltin syttyy tai sytyta tulitikulla.
5. Jos poltin ei syty — kdanna saatdénuppia myoétapaivaan OFF-asentoon.
Odota 5 minuuttia. Toista vaiheet 3 ja 4. (Kuvio 1)
Sivupolttimen sytytys (jos sisaltaa)
1. Avaa polttimen kansi.

2. Paina ja kdanna sivupolttimen saaténuppia hitaasti vastapaivaan
HIGH-asentoon.

3. Paina ja pida sytytyspainiketta pohjassa, kunnes poltin syttyy tai sytyta tulitikulla.
4. Jos poltin ei syty — kddnna saaténuppia mydtapaivaan OFF-asentoon.
Odota 5 minuuttia. Toista vaiheet 2 ja 3. (Kuvio 2)
Tulitikuilla sytytys

1. Aseta tulitikku grillin mukana tulleeseen pidikkeeseen.

2. Vie sytytetty tulitikku grilliritildiden ja ruskistuslevyjen l&pi
3. samalla kun kaannat poltinta vastaavan saaténupin korkealle lampétilalle. (Kuvio 3)

’9‘ VAROITUS! Varmista, etta kaikki saatonupit ovat OFF-asennossa, ennen kuin kdannat kaasunsyotén paalle.
{/ ° )\ VAROITUS! Noudata sytytysohjeita huolellisesti.

VAROITUS! Varmista, etta grillin kansi on AUKI, kun sytytat grillia.

VAROITUS! Ala saada ritiloita, kun kaytat grillia tai kun grilli on kuuma.

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit Kaytts | 9



GRILLAUSOHJEET
Paapolttimen kaytto
e Esilammita grillia noin 10 minuuttia ennen ruoan * Ruokaa, jonka kypsennys vie yli 30 minuuttia (kuten paistit),
kypsennysta asettamalla kaikki paapolttimet kuumalle voidaan kypsentaa epasuorasti niin, ettd ruokaa vastapaata oleva
[ammaolle kannen ollessa kiinni. poltin on kaytdssa. Katso Epasuora grillaus
° Ka|aa’ vihanneksia tai muita ruokia’ joiden kypsennysaika o | eikkaa lihasta pOiS yIimééréinen rasva valttaaksesi leimahduksia
on lyhyt, kypsennettéessa grillin kansi voi olla auki. tai pienenna grillin lampdatilaa.
e Jos kansi on kiinni, lampotila on suurempi ja se jakautuu ® Leimahdukset - siirrd ruokaa kauemmas liekeista ja pienennd
tasaisemmin, mika takaa lihan tasaisemman kypsymisen lampdatilaa. Jata kansi auki.

ja kypsennysaika saattaa olla lyhyempi.

e Ritilat voidaan 6ljyté ennen esilammitysta, jolloin
vaharasvainen liha, kuten kana, tai porsaanliha ei tartu
ritilihin.

Suora grillaus

Tata kypsennystapaa kaytetaan usein ruoan ruskistukseen, tai jos ruoka tarvitsee
vain lyhyen kypsennysajan. Suora grillaus soveltuu esimerkiksi hampurilaisten,
pihvien, kanan ja kasvisten kypsentéamiseen.

Aseta ruoka ritildiden paalle suoraan lammonlahteen paalle.Ruskista liha
ensin, jotta lihan mehut ja aromit pysyvat lihan sisalla.Alenna grillin lampétilaa SSNOSSSNN vz

kypsentééksesi ruoan oman makusi mukaan. — o @

Epasuora grillaus

Tassa kypsennytavassa hyddynnetaan alempaa lampétilaa ja lammonkiertoa,
jolloin ruoka kypsyy hitaasti ja tasaisesti. Kayta tata kypsennystapaa, kun
valmistat suuria lihoja tai ruokaa, joka leimahtaa helposti, kuten paisteja, kanaa tai ‘
ralkkunaa. | (%A\ §5-8-8 |
Kaanna yksi tai useampi poltin paélle ja aseta ruoka ritilélle, jonka alla ei ole

SANSINNNNWor 27774

liekkia tai jonka alla oleva poltin ei ole paalla.

-

uo
I

Hidas, alemmalla Iampétilalla tapahtuva grillaus takaa, etta liha on mureaa.

Infrapunasivupoltin (jos sisaltaa)
i . . . . . - AMMATTILAISEN Q))
Kayttaaksesi infrapunasivupoltinta noudata “Sivupolttimen sytytys” -ohjeita. GRILLAUSVINKKI!

Infrapunan tuottama lampd antaa ruoalle tasaisen kypsennysalustan, kun
lampotila on asetettu korkeaksi.

Jos haluat kayttaa poltinta kuten keittotasoa, aseta lampétila alhaiseksi ja kayta Kéyti Napoleonin savustinta
pannuja, joiden halkaisija on 10”-12"” (25 cm - 30 cm). Varmista, ettd pinta lisataksesi makua lihaan.
ei peity enempaa kuin 75 % Jotkut sivupoltinmallit sisaltavat ritilan, jonka
korkeutta voidaan saataa.

Liekilla toimiva sivupoltin (jos sisaltaa) AMMATTILAISEN
pottin {j GRILLAUSVINKKI!
Liekilla toimivaa sivupoltinta voidaan kayttaé samalla tapaa kuin
keittotasoa kastikkeiden tai keittojen valmistuksessa.
Pannun tai kattilan suositeltu halkaisija on 10” (25 cm). Kayta lampgmittaria tarkastaaksesi
. . ) L lihan sisdlampétilan, jotta tiedat
Varmista, etta grilli on suojassa tuulelta. Tuuli voi vaikuttaa milloin liha on taydellisen kypsaa.

sivupolttimen tehokkuuteen.

VAROITUS! Al3 koskaan grillaa ruokaa suoraan sivupolttimen liekin paalla. Sivupoltin on suunniteltu kdytettavéksi
pannujen ja kattiloiden kanssa.

VAROITUS! Ala sulje sivupolttimen kantta, kun sivupoltin on kaytdsséa tai kun se on kuuma.
VAROITUS! Ala kayta sivupoltinta uppopaistamiseen. Ruoanlaitossa kaytetty éljy voi aiheuttaa vaaratilanteita.

VAROITUS! Puhdista koko grilli, mukaan lukien rasvakuppi ja ruskistuslevyt, saannéllisesti valttadksesi ruokajaamien
kertymat ja rasvapalot.

\VARDITUS! Ala jata ruokaa kuumille polttimille valvomatta. /ﬁ
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TAKAPOLTTIMEN JA ROTISSERIE-PAISTINKAANTAJAN KAYTTO

Rotisserie-paistinkdantijasarjan kokoaminen (jos sisaltaa)

Huom: Poista lampohylly ennen kuin kaytat takapoltinta ja
paistinkaantajaa. Adrimmainen kuumuus vaurioittaa lampohyllya.

1. Asenna paistinkaantédjan moottori grillin sivuun kayttéden

kiinniketta/kiinnikkeita. Joissain malleissa on esiasennetut

kiinnikkeet.

. Kun olet kiinnittényt kiinnikkeen grilliin, liu'uta

paistinkaantajan moottori kiinnikkeeseen.

Vinkkeja Rotisserie-paistinkdantdjan kayttoon:

Kypsenna lihaa takapolttimella kuumalla
lammolla, kunnes liharuskistuu. Alenna
lampétilaa. Pida kansi kiinni.

Kayta lampdmittaria tarkistaaksesi lihan
sisalampdtilan.

Paistien ja siipikarjan lihan tulee ruskistua
ulkopuolelta ja pysya mureana sisalta.

Valele lihaa sen omalla ylimaaraisella rasvalla ja
kayta rasvaa kastikkeen valmistamiseen.

Noin puolentoista kilon kanan keskilammaolla/
kuumalla lammalla kypsentdmisessa kestaa
noin puolitoista tuntia.

Ota huomioon paistinkaantajan moottorin
kapasiteetti. Al4 kuormita vélineitasi liikaa.

Varmista, ettéd valmistamasi liha on tasaisesti
paistovartaassa.

4. Aseta vartaan terava paa varovasti paistinkaantajan

moottoriin ja aseta vastapuoli ripustimien yli. Lihan
painava puoli j&& roikkumaan alaspain, jotta kuorma

jakautuu tasaisesti.

5. Liu'uta pyséaytysholkki vartaaseen, kunnes se on
suojuksen sisalla. Taméa varmistaa paistovartaan

sivuttaisen liikkeen.

. Liu'uta ensimmainen varrashaarukka hieman paistinkaantajan
keskiosan yli ja kiristd paikalleen. Pujota liha vartaaseen ja
paina liha kiinni haarukkaan. Liu'uta toinen varrashaarukka
toiselle puolelle varrasta ja paina haarukka lihaan, kunnes liha
on siina tiukasti kiinni. Kirista haarukka paikalleen.

Useamman kanan valmistus

1.

Sido tai varrasta siivet kiinni muuhun
kanaan.

Liu'ta varrashaarukka
paistovartaaseen.

Pujota ensimmainen kana vartaaseen,
kunnes se on kiinni varrashaarukassa.
Kirista.

. Pujota seuraavat 2 kanaa vartaaseen

niin, ettéd kaikki kanat ovat kiinni
toisissaan.

. Liu'uta toinen varrashaarukka

vartaaseen ja paina kiinni kanaan,
kunnes kaikki 3 kanaa ovat tiukasti
kiinni toisissaan. Kirista.

6. Kirista holkki ja paistovartaan kahva. Aseta lihan alle
metallinen ritila, johon ylim&arainen rasva voi tippua.

W @TARKEI-UU Kayta aina hanskoja, kun
kasittelet grillin osia.

TIESITKO ? ”—“—n

Voit irrottaa ritilat,
jos grillaamasi liha
ei muuten mahdu
kypsenemaan.

—J

VAROITUS! Pura paistinkaantajan osat, kun olet lopettanut ruoanlaiton, pese ne lampimalla saippuavedella ja sailyta

sisatiloissa.
VAROITUS! Kayta lammonkestavia hanskoja, kun kasittelet kuumia paistinkaantajan osia.

VAROITUS! Irrota paistinkaantédjan pistoke pistorasiasta, kun grilli ei ole kaytdssa.

Napoleon.com |
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GRILLAUKSEN TARKISTUSLISTA

Lue aina tdma lista, kun grillaat (

D Lue omistajan opas AMMATTILAISEN ‘s
GRILLAUSVINKKI!
Varmista, etta olet lukenut omistajan oppaan ja kaikki turvallisuusohjeet.
D Puhdista rasvakuppi Muista esilimmittaa grilli aina
ennen ruoan kypsennystd, jotta
Varmista, ettd olet puhdistanut rasvakupin ennen kuin aloitat grillaamisen valttédaksesi ruokajaamét palavat pois. Tama

estaa ruokaa tarttumasta ritilaan.

\— _J

tulipalot ja leimahdukset.

|:| Tarkista letku

Varmista, etta grilli on pois paalta ja jaadhtynyt. Tarkista ettei letkussa ole suuria
hiertymia tai viiltoja. Vaihda letku, jos letku on vioittunut.

[] Esilimmita grilli ja puhdista ritilt

X

Valele ritilat leivontarasvalla ja esilammitéa grillid, jotta ruokajaamat palavat <(I(:mIIYILII‘-\TJSIII\-I‘I\II‘JSI(EI2'
pois. Nain voit estda ruoan tarttumisen ritildihin. Puhdista valurautaiset ritilat ’
messinkiharjalla ja ruostumattomasta terdksesta valmistetut ritilat terasharjalla.
Katso "Puhdistusohjeet". Hae inspiraatiota
HUOM.: Ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat kestavat korroosiota herkullisiin aterioihin
eivatks taten vaadi yhta paljon huoltamista kuin valurautaiset ritilat. fa tutustu resepteinin sekd

grillaustekniikoihin osoitteessa

i i www.napoleon.com. Muista myds
D Valmistele grillausalue Napoleonin keittokirjat.

— J

Varmista, etta kaikki mita tarvitset grillauksen aikana (esim. ruoanlaittovalineet,
mausteet, kastikkeet ja astiat) on katesi ulottuvilla. Al4 jata ruokaa valvomatta tai se
voi palaa.

D A4 kurkistele ja kdanna vain kerran OLJY- JA “B
RASVASUOSITUS!

Ala avaa kantta kurkistellaksesi tai [amp6 karkaa aiheuttaen lampétilanmuutoksia.

Tama vaikuttaa myds kypsennysaikaan. Kaanna ruokaa vain kerran, etenkin pihveja ja
kanaa. T
e Rypélesiemendljy
[] varmista, ettd ympirillisi on tilaa ° Aurngoniakkadlly
e Sgijadljy
Varmista, etta grillin ja sinun valissasi on tilaa, jotta voit liikutella ruokaa tarvittaessa. : R’:;:iﬁl'jrfm LR
e e pa . . Jos nité dljyja ei ole saatavilla,
D Kayta Iampomlttarla valitse oljy tai rasva, joka kestaa
) ] ) ) ) ) hyvin kuumuutta. Al3 kéyti suolattuja
Kayta lampodmittaria varmistaaksesi, ettd ruoka on kypsynyt tasaisesti. Noudata rasvoja, kuten voita tai margariinia.
lihankypsennyksesséa suositeltuja paistolampétiloja, etenkin kun kypsennat siipikarjaa. k j

. i Y
VALURAUTAISTEN GRILLIRITILOIDEN PUHDISTUS

Tama toimepide TULEE suorittaa ennen ensimmaista kdyttokertaa ja joka kolmannen-neljannen kayton jalkeen, jotta ritilat
pysyvat uuden ndkoisina.

1. Irrota valurautaiset ritilat grillista. 6. Valele ritildihin toinen kerros rasvaa/éljya ja lammita

2. Pese ritilat kayttéden lamminta saippuavetta ja viela 30 minuutin ajan.

pehmeaa liinaa. 7. Ritilat ovat nyt puhtaat.

Taputtele kuivaksi ja anna ritildiden kuivaa.

HUOM: Jos valurautaisiin ritildihin on muodostunut
ruostetta, poista ruoste hankaustyynyn tai
messinkiharjan avulla ja toista puhdistuksen vaiheet.

3. Valele molemmat puolet rasvalla/éljylla kayttaen
silikoniharjaa.

4. Esilammita laite 350°F - 400°F (176°C - 204°C).
5. Aseta ritilat paikoilleen ja lammita 30 minuutin ajan.
N p j j /SS
Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit
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Infrapunagrillauksen ohjeet

RUOKA SAATONUPIN ASETUS KYPSENNYSAIKA EHDOTUKSIA

HIGH — 2 minuuttia

molemmin puolin

Raaka — 4 minuuttia
Pihvi Kayta marmoroitua lihaa.
...... Rasva tUO |ihaan mureutta ja
1 tuuman (2,54 cm) | HIGH - MEDIUM - Kuumalla |\ 0o oL tia sailyttaa lihan mehukkuuden.

paksuus [@ammolla 2 minuttia

Hampurilainen

Y2 tuuman (1,27 cm)
paksuus

)

Porsaankyljykset

»

Spare ribs

molemmin puolin, jonka
jalkeen alenna lampd
keskilammolle

HIGH — 2 minuuttia
molemmin puolin

HIGH — 2,5 minuuttia
molemmin puolin

HIGH — 3 minuuttia
molemmin puolin

HIGH, MEDIUM, LOW - 2
minuuttia molemmin puolin,
sitten alenna lampétilaa
keskilammalta alhaiselle
[Ammolle

HIGH - LOW - Korkealla
lammolla 5 minuuttia, sitten
alhaisella [Aammolla, kunnes
liha on kypsaa

HIGH - MEDIUM — Kuumalla
lampdtilalla 5 minuuttia,
sitten keskilammolla,
kunnes liha on kypsaa

MEDIUM - LOW

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit

20 — 25 minuuttia

6 minuuttia molemmin
puolin

20 minuuttia molemmin
puolin kdantaen useita
kertoja

15 minuuttia molemmin
puolin

4—-6 minuuttia

P
=
Q
=
n
o
§®)
Q
n

Tee pihveistd saman kokoisia,
jotta niiden kypsennysaika
pysyy samana. Kahden ja
puolen sentin paksuisia

tai sitéd paksumpia pihveja
tulee kypsentaa epasuoralla
[ammalla.

Leikkaa reiden ja koiven
yhdistava nivel % lapi, jotta
voit asettaa lihan polttimelle
tasaisesti ja ettd liha
kypsentyy tasaisesti.

Valitse paksuja pihveja, jotta
lihasta tulee mureaa. Leikkaa
ylimaarainen rasva pois.

Valitse vahéarasvaisia ja
lihaisia ribseja. Grillaa,
kunnes liha irtoaa helposti
luusta.

Valitse paksuja pihveja, jotta
lihasta tulee mureaa. Leikkaa
ylimaarainen rasva pois

Valitse isoja nakkeja ja
halkaise ne pituussuunnassa
ennen grillausta

Grillausopas | 13
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Puhdistusohjeet

Ensimmainen kayttokerta

1. Pese ritilat kasin miedolla astianpesuaineella poistaaksesi
mahdolliset valmistusprosessin kemikaalijagamat. ALA pese
astianpesukoneessa.

2. Huuhtele huolellisesti kuumalla vedelld ja kuivaa pehmealla liinalla,
jotta kosteus ei paase valuraudan sisaan.

Valurautaiset ritilat
e Puhdista ritilat, jotta ne ovat suojassa sydpymiseltad. Katso
Grillausvinkit — Kuinka puhdistaa valurautaiset ritilat.
Ruostumattomasta terdksesta valmistetut ritilat

e Ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat voidaan puhdistaa
esilammittamalla grilli. Ruoanjaamat voi poistaa terasharjan avulla.

e Ruostumattomasta teraksesta valmistetut ritilat voivat muuttaa varia
valiaikaisesti saannollisessa kaytéssa. Taman aiheuttaa grillauksessa
kaytetyt korkeat lampétilat.

Infrapunasivupoltin

e Suurin osa infrapunapolttimen pinnalle tippuvista roiskeista ja
ruokahiukkasista palaa valittémasti korkean lampétilan ansiosta.

o Ala puhdista keraamisia pintoja terésharjalla.

o Ala kayta vettd tai muita nesteita polttimen puhdistukseen. Akillinen
lampotilanmuuton aiheuttaa halkeamia keraamisiin pintoihin.

e Sytyta poltin ja anna ruoanjaédmien palaa korkealla ammolla 5-10
minuuttia.
Grillin sisdosat
1. Irrota ritilat.
2. Puhdista irtoroskat kannen alta ja sivuilta messinkiharjalla.

3. Puhdista ruskituslevyt kittiveitsella tai kaapimella. Kayta terésharjaa
tuhkan poistamiseen.

4. Irrota ruskistuslevyt ja harjaa roskat polttimista terasharjalla.
5. Pyyhi roskat grillin sisalta roiskekaukaloon.

VAROITUS! Kayta aina suojahanskoja ja -laseja, kun puhdistat grillia.
VAROITUS! Rasvakertyméat muodostavat tulipaloriskin.

VAROITUS! Al puhdista grillia, kun se on kuuma, jotta voit valttyd mahdollisilta

palovammoilta.

1 4 Puhdistusohjeet
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Roiskekaukalo

Jokaisella grilliosalla, sivupolttimella ja upotettavalla polttimella on
oma roiskekaukalonsa. Roiskekaukalo on helposti saatavilla ovien
ja aukkojen takana.

e Rasva ja roiskeet keraantyvat grillin alla olevaan
roiskekaukaloon, josta ne valuvat roiskekaukalon alla olevaan
kierratettavaan rasvakuppiin
(jos sisaltaa).

e Kayta vain Napoleonin hyviksymia roiskekaukalon suojia. Al
kayta koskaan alumiinifoliota, hiekkaa tai muuta materiaalia,
jonka kayttoa ei ole hyvaksytty. Tallaiset materiaalit voivat
estada rasvan virtaamisen.

e Puhdista usein, jottei rasvakertymia muodostu — noin neljén-
viiden kayttokerran valein.

Puhdistusvaiheet:

1. Liu'uta roiskekaukalo ulos grillista, jotta paaset kasiksi
rasvakuppiin tai jos haluat puhdistaa roiskekaukalon.

2. lIrrota rasvakuppi kaukalosta kittiveitsella tai kaapimella.

3. Vaihda kierratettava rasvakuppi 2-4 viikon vélein riippuen
siitd, kuinka usein kaytat grillia (jos sisaltaa).

4. Kysy Napoleon-jalleenmyyjaltasi grillitarvikkeista.
Ohjauspaneeli
Kayta VAIN lamminté saippuavetta.

Ohjauspaneelin tekstit on tulostettu suoraan ohjauspaneeliin
ja tekstit kuluvat, jos puhdistuksessa kdytetdaan hankaavia tai
ruostumattomalle terakselle tarkoitettavia puhdistusvélineita.

Ohjauspaneelin oikeanlainen puhdistus takaa, etta tekstit
pysyvat tummina ja lukukelpoisina.

Alumiiniset osat
Puhdista lampimalla saippuavedella.

Alumiini ei ruostu, mutta korkea lampétilat ja rapautuminen voi
aiheuttaa pintojen hapettumista, joka ilmenee valkoisina taplina.

Katso “Huolto-ohjeista” lisatietoja siita, kuinka alumiinin
hapettumista voi estaa.
Grillin ulkopinnat

e Kayta vain ruostumattomalle terakselle tarkoitettuja
puhdistusvalineitd, jotka eivat hankaa pintoja. Hankaavat
puhdistusvalineet tai terasvilla naarmuttaa pintaa.

e Puhdista pintakuvion suuntaisesti.
e Kasittele posliiniemaloituja osia huolellisesti.

e Emalipinta on lasin kaltaista ja se vaurioituu, jos siihen
kohdistuu iskuja.

e Ruostumattomasta teraksesté valmistetut osat muuttavat
varia ajan myota lammon ansiosta. Osat muuttuvat kultaisiksi
tai rusehtaviksi. Tama on normaalia eika vaikuta grillin tehoon.

\_{AROITUS! Varmista, etta kaikki polttimet ovat pois paalta ja etta grilli on jaahtynyt ennen kuin puhdistat grillin.
Ala kayta uuninpuhdistusainetta grillin minkaan osan puhdistamiseen. Ala laita ritil6ita tai mitdan muita grillin
osia itsepuhdistuvaan uuniin. Puhdista grilli alueella, jossa puhdistuaine ei vahingoita terassialueita, nurmikkoa tai
patioalueita.

VAROITUS! Grillauskastikkeet ja suola voivat edistaa syépymista ja taten aiheuttaa grilliosien heikentymista,
ellei osia puhdisteta saanndllisesti.

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit Puhdistusohjeet | '|5
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11.

12.
13.

Hydnteisverkko ja poltinaukot
Hamahakit ja hyonteiset viihtyvat ahtaissa ja suljetuissa tiloissa.

Napoleonin polttimet on varustettu ilmansulkimien hydnteisverkoilla. Tama
vahentaa sen todennakoisyytta, etta hydnteiset rakentavat pesia polttimen
sisdan, muttei poista ongelmaa.

Jos hydnteinen on rakentanut pesan tai muodostanut seittia polttimeen,
liekki palaa keltaisena tai oranssina ja taten aiheuttaa tulipalon tai &killisen
leimahduksen ohjauspaneelin alla olevassa ilmansulkimessa.

Irrota ruuvi/ruuvit, joilla poltin on kiinni grillin takaseinassa.
Irrottaaksesi polttimen liu'uta sité taakse ja ylospain.

Puhdista poltin sisalta taipuisalla venturiputkiharjalla.

3. Ravistele irtoroskat ulos polttimesta kaasun tuloaukon kautta.

Tarkista, ettei poltinten porteissa ja venttiiliaukoissa ole tukoksia.
Poltinportit saattavat tukkeutua ruoantahteista ja korroosion
vaikutuksesta.

Kayta poltinporttien puhdistukseen avattua paperiliitinta tai grillin
mukana tullutta huoltotydkalua.

Poraa tukkeutuneet portit auki mukana tulleella poranteralla kayttéaen
pienta langatonta poraa. Poltin voi olla talléin kiinni grillissa, mutta
puhdistus on helpompaa, kun poltin on irrotettu.

. Al taivuta poranteraa poratessasi, sillé tera katkeaa.
. Porantera on tarkoitettu poltinporttien huoltoon, EI messinkisten

kaasuputkien huoltoon.

. Ala suurenna reikia
10.

Varmista, etta hydnteisverkko on puhdas ja tiukalla eika siina ole
nukkaa
tai muita roskia.

Toista prosessi painvastaisessa jarjestyksessa asentaaksesi polttimen
takaisin.

Varmista, etta venttiili on kiinni polttimessa.

Vaihda ruskistusritildiden kiinnikkeet ja kirista ruuvit
suorittaaksesi asennuksen loppuun.

)

TURVALLISUUS @

ENNEN KAIKKEA!

Kayta aina suojahanskoja ja -laseja,
kun huollat grillia.

\

A\ e

VAROITUS! On erittain térkeaa, etta venttiili/aukko on kiinni polttimen putkessa, kun poltin asennetaan takaisin
puhdistuksen jalkeen ja ennen grillin sytyttamisté, tai seurauksena voi olla tulipalo tai rajahdys.

VAROITUS! Valta koskemasta kuumia pintoja ilman suojavarusteita.

VAROITUS! Al kédyta maalattujen tai posliinista tai ruostumattomasta teréksesta valmistettujen grillin osien

puhdistuksessa teravia puhdistusvalineita tai terasvillaa, silld ne naarmuttavat osien pintaa. ﬁ

16 | Pundistusohjeet
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Huolto-ohjeet

Suosituksia

Ammattilaisen tulisi tarkastaa ja huoltaa grilli vuosittain. T
e Al3 tuki ilmanvaihtoa tai palamisilman virtausta. c
e Huolehdi, ettad kaasupullon kaapin tuuletusaukot ovat kaapin tai karryn sivulla, ja etta alahyllylla ei ole roskia. %

<
VAROITUS! Huolehdi, etta grilli ei ole helposti syttyvien materiaalien, bensiinin tai muiden palavien nesteiden o
tai kaasujen lahettyvilla. I =.
- (D
@
LIEKKIMALLI
E] TARKEAA! Kaasuasentajan tulee suorittaa aukkoihin ja Vaaleansininen
ilmansulkimeen tehtavat muutokset. Keltainen pad

aarimmaisissa olosuhteissa.
Huom: Infrapunapolttimissa ei ole ilmansaatoa.

L L . . v . . Tummansininen
e Liekin tulisi aina olla tummansininen, jonka paa on vaaleansininen ja )
toisinaan keltainen.
e Jos poltin ei saa tarpeeksi ilmaa, liekki palaa hitaasti ja on nokinen ja
keltainen.
e Jos poltin saa liikaa ilmaa, liekit ovat epavakaita ja sytytyksessa
saattaa olla ongelmia. Katso "Vianetsinta"
¢ [Imanvaihdon tehdasasetuksia ei tarvitse muuttaa normaaleissa
olosuhteissa. Muutoksia saatetaan kuitenkin joutua tekemaén \ v \
1 1

Poltinaukko

HALUAMME
AUTTAA!

Ota yhteytta Napoleonin
asiakaspalveluun, mikali
tarvitset grilliisi varaosia.
+31 345 588655

o _J

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit Huolto-ohjeet | 17
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RUOSTUMATON TERAS VAATIVISSA OLOSUHTEISSA

valmistetut pinnat 3-4 viikon valein. Pese pinnat lampimalléa saippuavedella.

Poltinten huolto

valmistettu raskaasta, lajin 304 ruostumattomasta teraksesta.

Infrapunapoltinten huolto ja suojaus
vahingoittuu helposti. Murtumat aiheuttavat poltinten toimintahairioita.

@ TARKEAA! Grillin takuu EI korvaa
vahinkoja, jotka ovat aiheutuneet ohjeiden laiminlyénnista.

Miten voit valttaad keraamisten pintojen vaurioitumisen
1. Ala koskaan sammuta liekkeja tai akillisia leimahduksia vedella.

Ruostumaton terads hapettuu ja tahraantuu, jos sen ladheisyydesséa kaytetaan klorideja ja sulfideja ja myds etenkin
rannikkoseuduilla, lampimilla ja erittdin kosteilla alueilla sekd uima-altaiden ja poreammeiden laheisyydessa. Tahrat ndyttavat
ruosteelta, mutta ne voidaan poistaa helposti ja niiden syntyminen voidaan estda. Pese ruostumattomasta teréksesta ja kromista

e Aarimmainen kuumuus ja sydpymiselle altistava ympéristd voi aiheuttaa pintojen sydpymisté, vaikka poltin onkin

Infrapunapolttimet ovat suunniteltu kestdmaén pitkaan, mutta ole varovainen kayttaessasi niita, silla niiden keraaminen pinta

2. Ala anna kylméan veden (sade, sprinkleri, vesiletku yms.) olla kosketuksissa keraamisten poltinten kanssa. Akillinen

lampétilanmuuton aiheuttaa halkeamia keraamisiin pintoihin.

3. Jos keraaminen poltin on marka, kun sitd kaytetaan, syntyy hoyrya, joka tuottaa painetta vahingoittaen sen keraamista

pintaa.

4. Jos keraaminen pinta altistuu jatkuvasti vedelle, pinta turpoaa ja laajenee tuottaen painetta, joka aiheuttaa pintaan

halkeamia ja rapautumia.

5. Jos huomaat, etta grillissa on seisovaa vetta, tarkista, ettei vesi ole paassyt pinnan sisaan. Irrota poltin, jos sen keraaminen
pinta on marka. Kaanna se ylosalaisin, jotta ylimaarainen vesi valuu pois. Tuo keraaminen poltin sisélle, jotta se voi kuivaa

kokonaan.

6. Valta kovien esineiden iskuja. Ole varovainen, kun asennat tai irrotat ritil6ita tai kun kaytat muita lisévarusteita.

Kuuman ilman poistoaukko
e Jotta polttimet toimisivat kunnolla, kuuman ilman taytyy virrata ulos grillista.

e Jos kuuma ilma ei paase virtaamaan ulos, polttimilla on hapenpuutos, joka aiheuttaa akillisia leimahduksia. Jos hapenpuutos

on jatkuvaa, keraamiset pinnat voivat halkeilla.

ENNEN
KAIKKEA!

{TURVALusuus @\

A3 koskaan peiti yli 75
prosenttia grillin paa- tai
sivupolttimesta kiintealla
metallilla valmistetuilla
esineilla (esim. paistolevyilla tai
pannuilla)

N J

VAROITUS! Kaanna kaasunsy6tto pois paalta ja irrota kaasupullo yksikdsta ennen huoltoa.
VAROITUS! Huolla grillia vasta, kun grilli on jaahtynyt valttaaksesi mahdolliset palovammat.
VAROITUS! Grillin vuototesti tulee suorittaa vuosittain ja aina kun jokin grillin osa vaihdetaan tai kun tunnet

kaasun hajun.

18 | Huolto-ohjeet
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Vianetsinta

Sytytysongelmat
e Pa&a-, taka- tai sivupolttimet eivat syty sytyttimelld, mutta sytytys tulitikulla onnistuu.

e Polttimet eivat ristisytyta toisiaan.

. . =
Mahdolliset syyt Ratkaisu )
>
™ eae s - . . .
= E’ETHRE -Jarjestelman aukko on likainen tai | o\ yicto JETFIRE™ -jarjestelman aukko pehmealla harjalla. Q,_
s ukossa 7
G e 28
£ R|§t|sytytysp|d|kkeet ovat likaiset tai Puhdista tai vaihda tarvittaessa. >
syOpyneet. 8-
Patteri on tyhja tai asennettu vaarin, Valhda}. patteri korkealaatuiseen, kovaan kayttéén suunniteltuun
patteriin.
=) Tarkista, etta elektrodijohto on tiukasti kiinni liittimesséa sytyttimen
‘% © | Loysa elektrodi- tai kytkinliitantajohto. takaosassa. Tarkista, ettd moduulin ja virtalukon (jos sisaltada) johdot
.E% on tiukasti kiinni niiden vastaavissa liittimissa.
% g Sulje ilmansuljin tamén oppaan “Huolto-ohjeiden” - Palamisilman
= muutokset kohdan mukaisesti.

TARKEAA! Taman tehtdvan saa suorittaa vain patevé
kaasuasentaja.

Kovat dadnet ja leimahdukset
e Saadin pitda hurisevaa aanta.
e Liialliset leimahdukset ja lamp6 jakautuu epatasaisesti.

Mahdolliset syyt Ratkaisu @
Tama ei ole vika. Aani johtuu saatimen sisdisesta tarinasta eika

Normaali humiseva &ani kuumana péivana. vaikuta grillin tehokkuuteen tai turvallisuuteen. Humisevia saatimia
El vaihdeta.

Sylinterin venttiili avattiin liilan nopeasti. Avaa sylinterin venttiili hitaasti

Varmista, ettéd levyt on asennettu niin, etta reiat ovat edessa ja
lovet pohjalla. Katso kokoamisohjeopas.

Esilammita grillia molemmilla padpolttimilla kovalla teholla 10-15
minuuttia.

Ylimaaraista rasvaa ja tuhkaa keraantyy ruskistuslevyille Puhdista levyt ja roiskekaukalo saannéllisesti. Ala vuoraa kaukaloa
ja roiskekaukaloon. alumiinifoliolla. Katso liséohjeita "Puhdistusohjeista".

< HALUAMME i
AUTTAA!

Me Napoleonilla

haluamme varmistaa,

etta grillaushetkesi ovat
ikimuistoisia. Ota meihin
yhteyttad, mikali kaipaat apua.

— J
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Kaasun virtaus

e Alhainen 1ampd ja liekki on matala, vaikka venttiili on suurella asetuksella.

e Polttimet palaa keltaisella liekilla ja erittad kaasun hajua.

e Liekit nousevat kauas polttimesta. Lisaksi tuntuu kaasun hajua ja sytytyksessa saattaa olla vaikeuksia.

e Poltimmen teho HIGH, mutta asetus LOW. Jyriseva aani ja sininen liekki vapattaa polttimen pinnalla.

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Propaani — vaara sytytystapa

Kaasun virtaus

Noudata sytytysohjeita huolellisesti. Kaikkien kaasuventtiileiden
tulee olla OFF-asennossa, kun sailion venttiili on paalla. Kadanna
sailio hitaasti paalle, jotta paine tasaantuu. Katso Kaytto —
"Sytytysohjeet".

e Alhainen lampd ja liekki on matala, vaikka venttiili on suurella asetuksella.

e Polttimet palaa keltaisella liekilld ja erittad kaasun hajua.

e Liekit nousevat kauas polttimesta. Lisaksi tuntuu kaasun hajua ja sytytyksesséa saattaa olla vaikeuksia.

e Poltimmen teho HIGH, mutta asetus LOW. Jyriseva aani ja sininen liekki vapattaa polttimen pinnalla.

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Propaani — vaara sytytystapa

Keraamista pintaa ymparoiva tiiviste vuotaa tai
hitsausvirhe polttimen kotelossa.

20 | Vianetsinta

Noudata sytytysohjeita huolellisesti. Kaikkien kaasuventtiileiden
tulee olla OFF-asennossa, kun sailién venttiili on paalla. Kadanna
sailié hitaasti paalle, jotta paine tasaantuu. Katso Kaytté —
"Sytytysohjeet".

Anna polttimen jaédhtya ja tarkista mahdolliset murtumat. Jos
|6ydat murtumia, ota yhteyttd Napoleon-jalleenmyyjaan tilataksesi
polttimen vaihtoon tarvittavat varaosat.

Esilammita grillia molemmilla paépolttimilla kovalla teholla 10-15
minuuttia.

Puhdista polttimen aukoista mahdolliset pesét tai seitit taman
oppaan ohjeiden mukaisesti.
Katso "Vuototesti".

Avaa tai sulje ilmansuljinta hieman tdméan oppaan ohjeiden
mukaisesti.
Katso "Huolto-ohjeet".

TARKEAA! Taman tehtavan saa suorittaa vain pateva
kaasuasentaja.

Sammuta polttimet ja sulje sailién venttiili, odota minuutin ajan,
ennen kuin avaat venttiilin uudestaan kokonaan. Anna paineen
tasaantua muutaman sekunnin ajan ennen kuin sytytat grillin
sytytysohjeiden mukaisesti. Varmista, ettd noudatat sytytysohjeita
aina, kun sytytéat grillin. Kaikkien kaasuventtiileiden tulee olla OFF-
asennossa, kun sailién venttiili on kaannetty paalle. Avaa sailién
venttiili aina hitaasti.

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit
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Infrapunapolttimen liekki leimahtaa

e Kaytdn aikana polttimesta kuuluu akillinen suhahdus, jonka jalkeen grillista kuuluu jatkuva kaasupolttimen kaltainen aani.

Liekki himmenee tai liekki on suuri sytytettdessa.

Mahdolliset syyt

Ratkaisu

Keraamisille pinnoille on kertynyt rasvaroiskeita ja
ruoanjaamia. Aukot ovat tukossa

Poltin kuumuu liikaa puutteellisen ilmanvaihdon vuoksi.
Pannu tai paistinlevy peittaa liikaa grillin pintaa.

Keraamista pintaa ymparoiva tiiviste vuotaa tai
hitsausvirhe polttimen kotelossa.

Ylimaaraista rasvaa ja tuhkaa keraantyy ruskistuslevyille

ja roiskekaukaloon.

Maali halkeilee

e Maali halkeilee kannen tai kuvun alla.

Mahdolliset syyt

Kaanna poltin OFF-asentoon ja anna polttimen jadhtya vahintaan
2 minuutin ajan. Sytyta poltin uudelleen ja anna palaa HIGH-
asetuksella vahintédan 5 minuutin ajan tai kunnes keraamiset
polttimet hehkuvat tasaisen punaisina.

Varmista, etté grillin pinnasta enintaan 75 % on
ruoanlaittovalineiden tai lisdosien peitossa. Kaanna poltin OFF-
asentoon ja anna polttimen jadhtya vahintdan 2 minuutin ajan.
Sytyta uudelleen.

Anna polttimen jaédhtya ja tarkista mahdolliset murtumat. Jos
|6ydat murtumia, ota yhteytta Napoleon-jalleenmyyjaan tilataksesi
polttimen vaihtoon tarvittavat varaosat.

Esilammita grillia molemmilla paépolttimilla kovalla teholla 10-15
minuuttia.

Puhdista levyt ja roiskekaukalo saannéllisesti. Ala vuoraa kaukaloa
alumiinifoliolla. Katso lisaohjeita "Puhdistusohjeista".

=
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Ratkaisu

Sisapinnoille on kertynyt rasvaa.

Napoleon.com | Rogue® -sarjan grillit

Téma ei ole vika. Kannen ja kuomun pinnoite on posliinia tai
ruostumatonta terasta, joten pinnoite ei kuoriudu. Kuoriutuminen
johtuu kovettuneesta rasvasta, joka kuivaa maalimaisiksi
sirpaleiksi, jotka hilseilevat. S&&nnéllinen puhdistus auttaa
ehkaisemaan tata. Katso "Puhdistusohjeet".
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Napoleon President’s 15 vuoden rajoitettu takuuohjelma

NAPOLEON tuotteet on suunniteltu ja valmistettu ensiluokkaisista materiaaleista ja komponenteista, seka rakennettu
ammattilaistyond. Kaasuputket ja polttimot on vuototestattu ja koepoltettu tehtaan laadunvalvontaosastolla. Tama
tuote on tarkastettu kaikilta osin tekniselld osastolla ennen kuin se on pakattu laatikkoonsa, jotta sind kuluttajana voit
olla varma, etta tuote vastaa NAPOLEON tuotteille asetettuja laatuodotuksia.

NAPOLEON

NAPOLEON takaa uuden NAPOLEON-kaasugrillisi seuraavat materiaalit ja tyonlaadun vikojen osalta

ostopaivasta ldhtien seuraavasti:

Aluminivaluosat / ruostumaton terés pohja.................... 15 vuotta
Ruostumaton teras KUPU .........ccccevvrviiiiiiiiiiiiiiies 15 vuotta
Posliiniemaloitu KUpU.........cccceviiiiiiiiiiiie 15 vuotta
Ruostumaton teras paistopinnat...........ccccceevvverveivveeeenns 15 vuotta
Ruostumaton terds putkipolttimet.............ccoocveveiieiiens 10 vuotta, plus 50 % viidenteentoista vuoteen asti
Ruostumaton terds lammontasauslevyt ..............ccoe.. 5 vuotta, plus 50 % viidenteentoista vuoteen asti
Posliiniemaloidut valurautaiset paistopinnat ................. 5 vuotta, plus 50 % viidenteentoista vuoteen asti
Keraamiset infrapunapolttimet (ei koske kehystd)......... 5 vuotta, plus 50 % viidenteentoista vuoteen asti
KaikKi MUUE 0SaL........cccoviiiiiiiicici 2 vuotta

*Takuuohjelman ehdot ja rajoitukset

NAPOLEON  takuuohjelma  kattaa  tuotantoviat  alkuperdiselle  ostajalle
edellyttden, ettd tuote on ostettu valtuutetulta NAPOLEON jalleenmyyjélta
seuraavin ehdoin ja rajoituksin. Taulukossa mainittu plus 50% tarkoittaa
takuuohjelman  paattymisen jdlkeistd aikaa, varaosat [loytyvat kaasugrillin
omistajalle 50 %:n alennuksella svh-hinnasta. Tama rajoitettu takuuohjelma ei kata
lisdvarusteita tai ylimaaraisi osia.

Takuuohjelma ei ole siirrettavissa grillin seuraavalle omistajalle. Grillin
saa asentaa vain asiantunteva henkild sen jalkeen, kun h&n on
tutustunut kéyttéohjeen kohtiin kasaamisesta ja asennuksesta, sekd kaytostéd ja
noudattaen  kaikkia  kansallisia  rakennus- ja  paloturvallisuusohjeita.
Takuuohjelma ei kata vahinkoja jotka johtuvat grillin kayttovirheestd, huollon
puutteesta, rasvapalosta, vaarallisesta —ymparistostd, onnettomuudesta,
luvattomista muutoksista, ohjeen vastaisesta kaytosta, luvattomista osista,
huolimattomuudesta ja muiden tuottajien osien kayttamisesta. Takuuohjelma ei
kata yhteiso- tai ammattikdytossé olevaa tuotetta.

Takuuohjelma ei kata muovisien osien varimuutoksia kemiallisia puhdistusaineita
kdytettdessda  tai  UV-séteille altistumisesta  johtuvia  kulumia  tai
vahinkoja. Rajoitettu takuuohjelma ei mydskdan kata naarmuja, painautumia,
maalattuja tai pinnoitettuja pintoja, korroosiota tai lammon aiheuttamaa
varimuutosta, hankausaineiden tai sybvyttdvien puhdistusaineiden kéytosta
johtuvia vikoja, emaloidun pinnan hilseilya tai lohkeilua, eikd asennustarvikkeita.

Mikéli tuotevirhe estad grillin kayton (lapiruostuminen tai l4pipalaminen)
grillin takuuohjelman voimassa oloaikana, vaihto-osa toimitetaan. Napoleon
ei vastaa seuraavista vahingoista: grillin lilka kuumeneminen johtuen
ilmastollisista olosuhteista tai ilmanvaihdon puuttumisesta, rakeista,
kovasta tuulesta, kovakouraisesta Kasittelystd, hankaavista puhdistusaineista
tai  kemikaaleista aiheutuneita vahinkoja. Napoleon ei vastaa takuuosan
vaihtoon liittyvista asennus-, ldhetys-, tullaus- tai tyokuluista eivatka ne kuulu
takuun piiriin.

Téma rajoitettu takuuohjelma on annettu paikallisten lakien mukaisten oikeuksien
lisaksi. Nain ollen tdma rajoitettu takuuohjelma ei velvoita NAPOLEONia pitdméan
osia varastossa. Osien saatavuuden perusteella NAPOLEON voi harkintansa
mukaan tayttad kaikki velvoitteensa antamalla asiakkaalle alennusta uusiin
tuotteisiin. Ensimmaisen vuoden jalkeen NAPOLEONilla on oikeus palauttaa,
alkuperdisen takuuohjelman piiriin kuuluvalle ostajalle takaisin viallisen osan
(osien) tukkuhinta. Néin tehdessaan NAPOLEON tayttda kaikki tédmén
takuuohjelman mukaiset velvoitteet.

Kopio ostokuitista seka grillin malli- ja sarjanumero on esitettdva takuupyynnén
yhteydessd. Napoleon varaa oikeuden grillin tai sen osan tutkimiseen takuun
myontamiseksi. Sinun tulee ottaa yhteyttd NAPOLEONIN asiakaspalveluun tai
valtuutettuun jélleenmyyjéan takuuasioissa.

www.napoleon.com

22 | Takuu
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Napoleon products are protected
by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden Road, Berkswell, CV7 7SL, United Kingdom
24 Napoleon Road, Barrie, Ontario, L4M 0G8, Canada
PUH: +31 345 588655
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